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NLO-3822-03/PN/17
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA
na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów
 Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o.
POSTĘPOWANIE O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO
PROWADZONEGO W TRYBIE PRZETARGU NIEOGRANICZONEGO
ZATWIERDZAM:
Rawicz, dnia 17.05.2017r.
Na Specyfikację Istotnych Warunków Zamówienia składa się:
ROZDZIAŁ I SIWZ – INSTRUKCJA DLA WYKONAWCÓW
ROZDZIAŁ II  SIWZ –ZAŁĄCZNIKI
1. FORMULARZ OFERTY
2. OŚWIADCZENIE O SPEŁNIENIE WARUNKÓW W POSTĘPOWANIU
3. WYKAZ WYKONANYCH USŁUG
4. WYKAZ SAMOCHODÓW DO TRANSPORTU ŻYWNOŚCI
5. WYKAZ OSÓB
6. OŚWIADCZENIE WYKONAWCY O ISTNIENIU LUB BRAKU ISTNIENIA OBOWIĄZKU PODATKOWEGO O KTÓRYM JEST MOWA W w art. 91 ust. 3a ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164.) w związku ze zmianą ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (j.t. Dz.U. z 2011 r. Nr 177 poz. 1054 ze zm.)
7. OŚWIADCZENIE WYKONAWCY O  PRZYNALEŻNOŚCI LUB JEJ BRAKU DO GRUPY KAPITAŁOWEJ o której mowa w art.24 ust.1 pkt 23 ustawy Pzp
ROZDZIAŁ III SIWZ –
· OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
ROZDZIAŁ IV SIWZ –
· PROJEKT UMOWY
ROZDZIAŁ I SIWZ – INSTRUKCJA DLA WYKONAWCÓW
I. UWAGI OGÓLNE
1. Postępowanie niniejsze prowadzone jest na zasadach przewidzianych przez ustawę z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz.U. z 2015 r. poz. 2164 ze zm.- dalej: ustawa Pzp) oraz w przepisach wykonawczych do niej.
2. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty.
II. NAZWA I ADRES ZAMAWIAJĄCEGO
Zamawiającym i prowadzącym postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego jest Szpital Powiatowy w Rawiczu Sp. z o.o., ul. Gen. Grota Roweckiego 6, 63-900 Rawicz
NIP: 699-19-19-769
REGON: 300904130
Strona internetowa: www.szpitalrawicz.pl
e-mail: sekretariat@szpitalrawicz.pl
tel. 65 537 62 24
 fax 65 546 70 64
III. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA
1. Postępowanie o udzielenie niniejszego zamówienia prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego, zgodnie z art. 10 ust. 1 oraz art. 39 i nast. ustawy Pzp, którego wartość nie przekracza wyrażonej w złotych równowartości kwoty 209 000 euro.
2. W przedmiotowym postępowaniu zastosowana zostanie procedura, o której mowa w art. 24aa ustawy Pzp. Na podstawie art. 24aa ust. 1 ustawy Pzp Zamawiający najpierw dokona oceny ofert, a następnie zbada, czy Wykonawca którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu.
IV. PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa usługa gastronomiczna dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o.
Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia oraz warunki jego realizacji znajduje się w Rozdziale III SIWZ.
2.  Nazwy i kody stosowane we Wspólnym Słowniku Zamówień (CPV):
CPV
55 52 00 00-1     Usługa dostarczania posiłków


55 32 20 00-3
Usługa gotowania posiłków
3. Zgodnie z art. 36a ust. 2 pkt. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych Zamawiający zastrzega obowiązek osobistego wykonania przez Wykonawcę kluczowej części zamówienia, tj. przygotowania i dystrybucji posiłków.
4. Zamawiający dopuszcza możliwość świadczenia usługi z udziałem podwykonawcy lub podwykonawców, z zastrzeżeniem ust. 3. W takiej sytuacji jednak Zamawiający żąda wskazanie przez Wykonawcę części zamówienia, której wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcy lub podania przez Wykonawcę nazw (firm) podwykonawców, na których zasoby Wykonawca powołuje się na zasadach określonych w art. 26 ustawy Pzp.
V. OPIS ODPOWIEDNICH CZĘŚCI ZAMÓWIENIA, JEŻELI DOPUSZCZA SIĘ SKŁADANIE OFERT CZĘŚCIOWYCH
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
VI. OPIS SPOSOBU PRZEDSTAWIENIA OFERTY WARIANTOWEJ
Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania oferty wariantowej.
VII. WYMAGANY TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA
12 miesięcy od dnia wejścia w życie umowy.
VIII. MIEJSCE WYKONANIA ZAMÓWIENIA:
Miejsce wykonania zamówienia – Szpital Powiatowy w Rawiczu Sp. z o.o. z siedzibą w Rawiczu (kod pocztowy: 63-900) przy ul. Gen. Grota Roweckiego 6.
IX. JĘZYK POSTĘPOWANIA
1. Postępowanie jest prowadzone w języku polskim. Zamawiający nie dopuszcza złożenia ofert w innym języku.
2. W przypadku dołączenia do oferty dokumentów (pism, oświadczeń, zaświadczeń, certyfikatów itp.) lub ich fragmentów, w języku innym niż polski wymagane jest przedstawienie ich tłumaczenia na język polski. Za treść tłumaczenia dokonaną przez inną osobę niż tłumacz przysięgły wyłączną odpowiedzialność ponosi Wykonawca.
X. OPIS WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIENIA TYCH WARUNKÓW
1. O udzielenie niniejszego zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy spełniający warunki udziału w postępowaniu określone  w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp, tzn:
a) Posiadają kompetencje lub uprawnienia do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika to z odrębnych przepisów.
Warunek zostanie uznany za spełniony jeżeli Wykonawca wykaże, że posiada decyzję właściwego miejscowo organu Państwowej Inspekcji Sanitarnej potwierdzającą, że wykonawca spełnia wymagania higieniczne i zdrowotne konieczne do zapewnienia bezpieczeństwa żywności i żywienia w zakresie obiektu kuchni oraz samochodu transportowego, którym będzie wykonywana usługa.
b) Znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia.
Warunek zostanie uznany za spełniony jeżeli Wykonawca wykaże, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie wykonywanej działalności gospodarczej związanej z przedmiotem zamówienia na sumę stanowiącą równowartość kwoty co najmniej 500 000,00 zł.
c) Posiadają niezbędną zdolność techniczną lub zawodową do wykonania zamówienia.
W celu potwierdzenia przez Wykonawcę tego warunku Zamawiający wymaga :
· wykazu dostaw lub usług wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na  rzecz których dostawy lub usługi zostały wykonane, oraz załączeniem dowodów określających czy te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie, przy czym dowodami, o których mowa, są referencje bądź inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz którego dostawy lub usługi były wykonywane, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych są wykonywane, a jeżeli z uzasadnionych przyczyn o obiektywnym charakterze wykonawca nie jest w stanie uzyskać tych dokumentów – oświadczenie wykonawcy; w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych nadal wykonywanych referencje bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonanie powinny być wydane nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu;
Zamawiający uzna za spełnianie przez Wykonawcę w/w warunku w sytuacji gdy Wykonawca wykaże się  co najmniej 2 (dwoma) usługami w zakresie usług żywienia pacjentów szpitali  o wartości nie mniejszej niż 500 000,00 brutto rocznie każda, a usługi te zostały wykonane lub są wykonywane należycie.
· wykazania w ofercie, iż dysponuje on co najmniej:
- jednym środkiem transportu mogącym służyć, zgodnie z obowiązującymi przepisami, do transportu żywności
Zamawiający uzna za spełnianie przez Wykonawcę w/w warunku w sytuacji gdy Wykonawca wykaże posiadanie ww. środka transportu zgodnie ze wzorem wykazu stanowiącym załącznik nr 4 do SIWZ.
· wykazania w ofercie, iż dysponuje on co najmniej:
· jedną osobą przygotowaną do wykonywania określonych świadczeń w obszarze dietetyki zgodnie z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawa, posiadającą wykształcenie co najmniej średnie w zawodzie dietetyka,
· jedną osobą posiadającą tytuł zawodowy kucharza lub kucharza małej gastronomii, posiadającą min. 2 letnie doświadczenie zawodowe w obszarze gastronomii.
Zamawiający uzna za spełnianie przez Wykonawcę w/w warunku w sytuacji gdy Wykonawca wykaże posiadanie ww. osób zgodnie ze wzorem wykazu stanowiącym załącznik nr 5 do SIWZ.
d) Nie podlegają wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie art. 24 ust. 1 i 5 pkt. 1 ustawy Pzp.
2. W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia wymaga się, aby przynajmniej jeden z Wykonawców (lub wspólnie) spełniał wymagania, o których mowa w ust. 1 pkt. a-c niniejszego rozdziału SIWZ. W przypadku konsorcjum żaden z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego nie może podlegać wykluczeniu na podstawie art. 24. ust. 1 i 5 pkt. 1 ustawy Pzp.
3. Wstępna ocena spełnienia warunków udziału w postępowaniu oraz braku podstaw do wykluczenia nastąpi na podstawie złożonego przez Wykonawcę oświadczenia, zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik nr 2 do SIWZ.
4. Zamawiający nie wprowadza zastrzeżenia, o którym mowa w art. 22 ust. 2 ustawy Pzp.
XI. PODSTAWY WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA
1. Zamawiający wykluczy z postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawcę na podstawie przepisów art. 24 ust. 1 ustawy Pzp (przesłanki obligatoryjne).
2. Zamawiający wykluczy z postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawcę na podstawie przepisów art. 24 ust. 5 pkt. 1 ustawy Pzp:
1) w stosunku do którego otwarto likwidację, w zatwierdzonym przez sąd układzie w postępowaniu restrukturyzacyjnym jest przewidziane zaspokojenie wierzycieli przez likwidację jego majątku lub sąd zarządził likwidację jego majątku w trybie art. 332 ust. 1 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. – Prawo restrukturyzacyjne (Dz. U. z 2015 r. poz. 978, 1259, 1513, 1830 i 1844 oraz z 2016 r. poz. 615) lub którego upadłość ogłoszono, z wyjątkiem wykonawcy, który po ogłoszeniu upadłości zawarł układ zatwierdzony prawomocnym postanowieniem sądu, jeżeli układ nie przewiduje zaspokojenia wierzycieli przez likwidację majątku upadłego, chyba że sąd zarządził likwidację jego majątku w trybie art. 366 ust. 1 ustawy z dnia 28 lutego 2003 r. – Prawo upadłościowe (Dz. U. z 2015 r. poz. 233, 978, 1166, 1259 i 1844 oraz z 2016 r. poz. 615);
3. Wykonawca potwierdza w ofercie brak podstaw do wykluczenia poprzez złożenie oświadczenia, zgodnie ze wzorem stanowiącym załącznik nr 2 do SIWZ.
4. Wykonawca, który podlega wykluczeniu na podstawie ust. 1 pkt 13 i 14 oraz 16–20 lub ust. 5, może przedstawić dowody na to, że odjęte przez niego środki są wystarczające do wykazania jego rzetelności, w szczególności udowodnić naprawienie szkody wyrządzonej przestępstwem lub przestępstwem skarbowym, zadośćuczynienie pieniężne za doznaną krzywdę lub naprawienie szkody, wyczerpujące wyjaśnienie stanu faktycznego oraz współpracę z organami ścigania oraz podjęcie konkretnych środków technicznych, organizacyjnych i kadrowych, które są odpowiednie dla zapobiegania dalszym przestępstwom lub przestępstwom skarbowym lub nieprawidłowemu postępowaniu wykonawcy. Przepisu zdania pierwszego nie stosuje się, jeżeli wobec wykonawcy, będącego podmiotem zbiorowym, orzeczono prawomocnym wyrokiem sądu zakaz ubiegania się o udzielenie zamówienia oraz nie upłynął określony w tym wyroku okres obowiązywania tego zakazu.
5. Zamawiający może wykluczyć Wykonawcę na każdym etapie postępowania o udzielenie zamówienia.
XII. OŚWIADCZENIA I DOKUMENTY, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU  ORAZ BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA
1. Do oferty w celu wstępnego potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu oraz braku podstaw wykluczenia z udziału w postępowaniu, Wykonawca zobowiązany jest dołączyć aktualne na dzień składania ofert:
a) Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z postępowania oraz spełnianiu warunków udziału w postępowaniu zgodnie ze wzorem oświadczenia stanowiącym załącznik nr 2 do SIWZ;
W przypadku oferty składanej przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia dokumenty wymienione w ust. 1 niniejszego rozdziału SIWZ składa każdy z Wykonawców oddzielnie.
2. Wykonawca, w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP, zobowiązany jest (bez wezwania) przekazać Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w ust. 1 pkt 23 ustawy PZP. Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w niniejszym postępowaniu. (Wzór oświadczenia wykonawcy stanowi załącznik nr 7 do SIWZ).
3. Dokumenty składane na wezwanie Zamawiającego:
Zamawiający przed udzieleniem zamówienia, zgodnie z art. 26 ust. 2 ustawy Pzp, wezwie Wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona, do złożenia w wyznaczonym, nie krótszym niż 5 dni terminie, aktualnych na dzień złożenia oświadczeń lub dokumentów, potwierdzających okoliczności, o których mowa w art. 25 ust. 1 ustawy Pzp.
W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania Zamawiający żąda złożenia:
a)  odpisu z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia  braku podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt. 1 ustawy Pzp.
W celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 25 ust. 1 pkt. 1 ustawy Pzp, Zamawiający żąda złożenia:
a)  wykazu usług złożonego wg druku stanowiącego załącznik nr 3 do SIWZ. Zamawiający informuje, że w przypadku złożenia oferty bez użycia załączonego wzoru złożona oferta musi zawierać wszelkie informacje wymagane w SIWZ i wynikające z zawartości wykazu;
b)  wykazu posiadanych środków transportu, które będą wykorzystywane do transportu żywności dostępnych wykonawcy usługi w celu realizacji zamówienia wraz z informacją o podstawie dysponowania tymi zasobami wg druku stanowiącego załącznik nr 4 do SIWZ. Zamawiający informuje, że w przypadku złożenia oferty bez użycia załączonego wzoru złożona oferta musi zawierać wszelkie informacje wymagane w SIWZ i wynikające z zawartości wykazu.
c) wykazu osób złożonego wg druku stanowiącego załącznik nr 5 do SIWZ. Zamawiający informuje, że w przypadku złożenia oferty bez użycia załączonego wzoru złożona oferta musi zawierać wszelkie informacje wymagane w SIWZ i wynikające z zawartości wykazu;
d) opłaconej polisy, a w przypadku jej braku innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia na sumę stanowiącą równowartość kwoty co najmniej 500 000,00 zł.
W celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu, o których mowa w art. 25 ust. 1 pkt. 2 ustawy Pzp, Zamawiający żąda złożenia:
a) decyzji właściwego Państwowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie działalności gastronomicznej i cateringowej dla kuchni, w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego;
b) dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca wdrożył i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności HACCP;
c) oświadczenia, że kuchnia w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego, będzie w dyspozycji Wykonawcy przez okres 12 miesięcy  od daty podpisania umowy;
d) protokół z ostatniej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej kuchni, w której przygotowywane będą posiłki dla Zamawiającego.
4. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, zamiast dokumentów wymienionych powyżej w niniejszym rozdziale SIWZ składa dokument lub dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio jw.
5. Dokumenty, o których mowa w niniejszym rozdziale należy przedstawić w formie oryginału lub kopii poświadczonych za zgodność z oryginałem przez osobę/osoby uprawnioną/e do reprezentacji Wykonawcy.
6. Wykonawca może w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu, w stosownych sytuacjach oraz w odniesieniu do konkretnego zamówienia lub jego części, polegać na zdolnościach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekonomicznej innych podmiotów, niezależnie od charakteru prawnego łączących go z nim stosunków prawnych. Wykonawca w takiej sytuacji zobowiązany jest udowodnić Zamawiającemu, że realizując zamówienie, będzie dysponował niezbędnymi zasobami tych podmiotów, w szczególności przedstawiając w tym celu zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na potrzeby realizacji zamówienia.
7. Jeżeli Wykonawca wykazując spełnienie warunków, o których mowa wyżej polega na zasobach innych podmiotów, zobowiązany jest przedstawić pisemne zobowiązanie tych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia, zawierające w szczególności informacje na temat:
· zakresu dostępnych wykonawcy zasobów innego podmiotu,
· sposobu wykorzystania zasobów innego podmiotu, przez wykonawcę, przy wykonaniu zamówienia,
· charakteru stosunku, jaki będzie łączył wykonawcę z innym podmiotem,
· zakresu i okresu udziału innego podmiotu przy wykonaniu zamówienia
Zgodnie z treścią art. 26 ust. 2e ustawy Pzp podmiot, który zobowiązał się do udostępnienia zasobów odpowiada solidarnie z Wykonawcą za szkodę Zamawiającego powstałą wskutek nieudostępnienia tych zasobów, chyba że za nieudostępnienie zasobów nie ponosi winy.
8. Wykonawca, który powołuje się na zasoby innych podmiotów, w celu wykazania wobec nich braku podstaw wykluczenia oraz spełnienia określonych w SIWZ warunków, w zakresie, w jakim Wykonawca powołuje się na ich zasoby, winien wraz z ofertą złożyć stosowne oświadczenie/oświadczenia tych podmiotów o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu zgodnie ze wzorem oświadczenia stanowiącym załącznik nr 3 do niniejszej SIWZ;
9. Zamawiający zgodnie z dyspozycją z art. 36b ust. 1 ustawy Pzp wymaga od wykonawców którzy zamierzają przy wykonaniu przedmiotu zamówienia posługiwać się podwykonawcą /podwykonawcami/, do określenia w treści ich oferty części zamówienia której wykonanie powierzą podwykonawcy /podwykonawcom/ oraz podania przez Wykonawcę firmy/firm (nazwy) podwykonawcy /podwykonawców/.Brak powyższych informacji w ofercie oznaczać będzie, że Wykonawca nie zamierza korzystać z podwykonawstwa przy realizacji zamówienia.
10. W związku z dyspozycją przepisu art. 8 ust. 3 ustawy Pzp uprzedzamy wszystkich Wykonawców biorących udział w niniejszym postępowaniu o możliwości  zastrzeżenia pewnych informacji zawartych w ofercie do wiadomości jedynie Zamawiającego poprzez złożenie stosownego oświadczenia, iż określone dokumenty stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (art. 11 ust. 4 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji – j.t. Dz. U. z 2003 r. nr 153, poz. 1503 ze zm.) za wyjątkiem tych informacji jakie zobowiązany jest podać Zamawiający do publicznej wiadomości. W/w informacji nie będą ujawniane, jeżeli Wykonawca, który je zastrzega dokona tego nie później niż w terminie składania ofert, oświadczając, że nie mogą być one udostępniane oraz wykaże, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Wykonawca nie może zastrzec informacji, o których mowa w art. 86 ust. 4 ustawy Pzp.
11. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia, wyjaśnienia oraz inne dokumenty, jak i odpowiedzi na nie, przekazywane Zamawiającemu przez Wykonawców jak i Wykonawcom przez Zamawiającego, winny dla swej ważności mieć formę pisemną, faksu lub e-mail. Każda ze stron na żądanie drugiej zobowiązana jest niezwłocznie potwierdzić fakt otrzymania oświadczenia, wniosku, zawiadomienia oraz innych informacji, w formie faksu lub e-mail.
XIII. ZASADY UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU WYKONAWCÓW WYSTĘPUJĄCYCH WSPÓLNIE
1. Wykonawcy ubiegający się wspólnie o udzielenia zamówienia ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
2. Fakt ustanowienia pełnomocnika musi jednoznacznie wynikać z umowy lub innej czynności prawnej i mieć formę pisemną. Pełnomocnictwo musi znajdować się w ofercie wspólnej Wykonawców.
3. Pełnomocnik pozostaje w kontakcie z Zamawiającym w toku postępowania, zwraca się do Zamawiającego z wszelkimi sprawami i do niego Zamawiający kieruje całą korespondencję powstałą w toku postępowania.
4. Wykonawcy ubiegający się wspólnie o udzielenie zamówienia składają jedną ofertę, przy czym wymagane dokumenty przez Zamawiającego potwierdzające brak podstaw do wykluczenia z postępowania na podstawie art. 24 ust. 1 i 5 pkt. 1 ustawy, składa każdy z Wykonawców oddzielnie.
5. Wspólnicy spółki cywilnej są traktowani jako Wykonawcy składający ofertę wspólną i mają do nich zastosowanie zasady określone w niniejszym rozdziale SIWZ.
XIV.  OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
1. Oferta powinna zawierać:
a) Wypełniony i podpisany formularz oferty zgodny ze wzorem formularza oferty stanowiącym załącznik nr 1 do SIWZ. Zamawiający informuje, że w przypadku złożenia oferty bez użycia załączonego formularza złożona oferta musi zawierać wszelkie informacje wymagane SIWZ i wynikające z zawartości formularza oferty;
b) Oświadczenie Wykonawcy o istnieniu lub braku obowiązku podatkowego o którym jest mowa w w art. 91 ust. 3a ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164.) w związku ze zmianą ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (j.t. Dz.U. z 2011 r. Nr 177 poz. 1054 ze zm.) wprowadzonej ustawą z dnia 4 maja 2015 r. o zmianie ustawy o podatku od towarów i usług oraz ustawy - Prawo zamówień publicznych. (Załącznik nr 6 do SIWZ). Zamawiający informuje, że w przypadku złożenia oświadczenia bez użycia załączonego do SIWZ formularza/załącznika złożone oświadczenie musi zawierać wszelkie informacje wynikające z zawartości przedmiotowego formularza/załącznika;
c) W przypadku oferty składanej przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia do oferty dołączone powinno być pełnomocnictwo (o którym mowa w rozdziale XIII niniejszej SIWZ); w oryginale lub kopii potwierdzonej za zgodność z oryginałem przez notariusza;
d) Pełnomocnictwo do podpisania oferty, o ile umocowanie do dokonania przedmiotowej czynności nie wynika z dokumentów rejestrowych firmy Wykonawcy załączonych do oferty.
2. Ofertę należy przygotować według wymagań określonych w niniejszej SIWZ.
3. Każdy z Wykonawców powinien przedstawić tylko jedną ofertę pod rygorem odrzucenia.
4. Oferta powinna być podpisana przez osobę/y upoważnioną/e w dokumentach rejestrowych podmiotu do reprezentowania Wykonawcy lub posiadającego odpowiednie pełnomocnictwo do dokonania niniejszej czynności prawnej udzielone przez osobę/y upoważnioną/e do reprezentacji podmiotu.
5. Oferta musi być sporządzona pismem maszynowym lub inną trwałą, czytelną techniką. Nie dopuszcza się składania ofert w innej formie niż pisemna.
6. Wszelkie miejsca w ofercie, w których Wykonawca naniósł poprawki lub zmiany wpisywanej przez siebie treści muszą być parafowane przez osobę/y podpisującą ofertę.
7. Dokumenty wchodzące w skład oferty mogą być przedstawione w formie oryginałów albo kopii poświadczonych za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę, z wyłączeniem pełnomocnictw które dla swej ważności winny być potwierdzone notarialnie.
8. Zamawiający zażąda przedstawienia oryginału lub notarialnie potwierdzonej kopii dokumentu wyłącznie wtedy, gdy przedstawiona przez Wykonawcę kserokopia dokumentu będzie nieczytelna lub będzie budzić wątpliwości co do jej prawdziwości.
9. Wzory formularzy należy wypełniać ściśle według wymagań określonych w niniejszej SIWZ. Zamawiający nie dopuszcza dokonywania w treści załączonych formularzy jakichkolwiek zmian. W przypadku złożenia przez Wykonawcę własnych formularzy ich treść musi być tożsama z treścią formularzy załączonych do niniejszej SIWZ.
10. Żadne dokumenty wchodzące w skład oferty, w tym również przedstawione w formie oryginałów, nie podlegają zwrotowi przez Zamawiającego.
11. Wykonawca powinien umieścić ofertę w zamkniętej kopercie (opakowaniu). Na kopercie (opakowaniu) powinny widnieć nazwa i adres Zamawiającego oraz następujące oznaczenie:
„Przetarg nieograniczony – NLO-3822-03/PN/17
- Oferta na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów
Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o.
- Wykonawca- (podać nazwę i adres)”
12. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem   oferty.
XV.  WARUNKI WPŁATY I ZWROTU WADIUM
Zamawiający nie żąda w niniejszym postępowaniu wniesienia wadium.
XVI.  WARUNKI WPŁATY I ZWROTU ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY.
Zamawiający nie wymaga w niniejszym postępowaniu wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
XVII. TERMIN ZWIĄZANIA ZŁOŻONĄ OFERTĄ
1. Termin związania ofertą złożoną w przedmiotowym postępowaniu wynosi 30 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.
2. Wniesienie odwołania po upływie terminu składania ofert zawiesza bieg terminu związania ofertą do czasu ostatecznego rozstrzygnięcia odwołania (art. 180 i 181 ustawy Pzp).
XVIII. SPOSÓB OBLICZENIA CENY
1. Wykonawca określi cenę całkowitą oferty brutto dla przedmiotu zamówienia, podając ją w zapisie liczbowym i słownie. W razie rozbieżności w podanych kwotach liczbowo i słownie Zamawiający poprawi treść oferty zgodnie z ceną podaną słownie.
2. Wykonawca cenę oferty podaje w odpowiednio wypełnionym formularzu oferty i formularzu asortymentowo-cenowym, stanowiącym załączniki do niniejszej SIWZ.
3. Cena oferty powinna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia,  zgodne z wymaganiami Zamawiającego oraz obowiązującymi przepisami prawa.
4. Cenę oferowaną netto i brutto należy wyrazić w złotych polskich.
5. Cena ofertowa musi być podana z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
6. Cena może być tylko jedna za oferowany przedmiot zamówienia, nie dopuszcza się wariantowości cen.
7. W przypadku rozbieżności Zamawiający poprawia omyłki rachunkowe w obliczeniu ceny w sposób określony w art. 87 ust. 2 pkt 2 ustawy Pzp.
8. Jeżeli zaoferowana przez danego Wykonawcę cena lub koszt, lub ich istotne części składowe, wydawać się będą rażąco niska w stosunku do przedmiotu zamówienia i budzą wątpliwości Zamawiającego co do możliwości wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami określonymi przez niego w treści SIWZ i ogłoszenia lub wynikającymi z odrębnych przepisów, w przypadkach wskazanych a art. 90 ust. 1a ustawy Pzp, Zamawiający zwróci się o udzielenie wyjaśnień w trybie i na zasadach określonych w art. 90 ustawy, w tym złożenie dowodów, dotyczących elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny. Obowiązek wykazania, że oferta nie zawiera rażąco niskiej ceny, spoczywa na Wykonawcy.
9. Zamawiający odrzuci ofertę Wykonawcy, który nie złoży wyjaśnień lub jeżeli dokonana ocena wyjaśnień wraz z dostarczonymi dowodami potwierdza, że oferta zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia.
XIX.  ROZLICZENIE MIĘDZY ZAMAWIAJĄCYM A WYKONAWCĄ
1. Wymagany termin płatności – 30 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury.
2. Walutą oferty jest złoty polski. Nie dopuszcza się rozliczeń w walutach obcych.
XX.  KRYTERIA OCENY OFERT
1. Oferty Wykonawców niewykluczonych oraz nie odrzucone będą oceniane według następujących kryteriów:
	LP.
	KRYTERIUM
	SPOSÓB OBLICZANIA
	RANGA

	1.
	Cena oferty brutto
	Wg wzoru
	80%

	2.
	Możliwość aktualizacji zlecenia w zakresie ilości posiłków
	Wg opisu
	10%


	3.
	Różnorodność posiłków
	Wg opisu
	10%


2. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta (spośród wszystkich złożonych w postępowaniu ofert nie podlegających odrzuceniu), która otrzyma największą łączną liczbę punktów z poszczególnych kryteriów oceny ofert, liczonych wg poniższych wytycznych:
· kryterium ceny brutto poprzez obliczenie wartości punktowej wg wzoru:
najniższa cena ofertowa brutto
                   Wc =  ---------------------------------------------------------- x 80
cena oferty badanej brutto
gdzie:
Wc – wartość punktowa kryterium ceny

Obliczenia dokonywane będą z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
Oferta z najniższą ceną uzyska najwyższą z możliwych ilość punktów – 80 a pozostałe oferty proporcjonalnie mniej.
· kryterium możliwość aktualizacji zlecenia w zakresie ilości posiłków (Wa) poprzez przydzielenie punktów wg tabeli:
	Czas, w jakim możliwa będzie aktualizacja zlecenia ilości posiłków:
	Ilość punktów

	Do 1 godziny zegarowej przed wydaniem posiłku
	10 pkt.

	W przedziale od 1 do do 3 godzin zegarowych przed wydaniem posiłku
	5 pkt.

	Powyżej 3 godzin zegarowych przed wydaniem posiłku
	0 pkt.



Maksymalna ilość punktów możliwa do uzyskania – 10 pkt.
· kryterium różnorodność posiłków (Wr) poprzez przydzielenie punktów wg tabeli:
	W 30-dniowym jadłospisie diet podstawowych posiłek  (obiad) powtórzy się:
	Ilość punktów

	1 razy
	10 pkt.

	2 razy
	 5 pkt.

	3 razy i więcej
	0 pkt.


             Maksymalna ilość punktów możliwa do uzyskania – 10 pkt.
Wartość punktowa oferty: Wc + Wa + Wr.
3. Zamówienie zostanie udzielone Wykonawcy, którego oferta:
· będzie spełniała wymogi zawarte w przepisach ustawy Pzp oraz niniejszej SIWZ,
· jej treść będzie zgodna z treścią SIWZ,
· zostanie uznana za najkorzystniejszą w rozumieniu art. 2 pkt 5 ustawy Pzp w wyniku oceny dokonanej w oparciu o w/w kryteria oceny ofert.
XXI.  MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT
1. Ofertę należy złożyć w zamkniętej ofercie w terminie do dnia 24.05.2017r. do godz. 10:30 w Sekretariacie, w budynku administracji (I piętro) Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. przy ul. Gen. Grota Roweckiego 6.
2. Oferta złożona po terminie zostanie zwrócona Wykonawcy bez otwierania, zgodnie z art. 84 ust. 2 ustawy Pzp.
3. Wykonawca może przed upływem terminu składania ofert, zmienić lub wycofać ofertę pod warunkiem, że Zamawiający otrzyma pisemne powiadomienie o zmianie lub wycofaniu oferty przed terminem składania ofert. Pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu oferty musi być złożone wg takich samych zasad jak sama oferta, tj. w kopercie oznaczonej
„Przetarg nieograniczony – NLO-3822-03/PN/17
- Oferta na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów
 Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o.
- Wykonawca- (podać nazwę i adres)”
z dopiskiem „ZMIANA OFERTY” lub „WYCOFANIE OFERTY”.
XXII.  MIEJSCE I TERMIN OTWARCIA OFERT
Otwarcie ofert jest jawne i nastąpi w Sali Konferencyjnej w budynku administracji Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.  o. przy ul. Gen. Grota Roweckiego 6 w dniu 24.05.2017 r. o godz. 11:00.
XXIII.    TRYB OTWARCIA I OCENY OFERT
1. Otwarcie ofert jest jawne. Wykonawca może być obecny podczas otwarcia ofert.
2. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.
3. Podczas otwarcia ofert zostaną odczytane: nazwy (firmy) oraz adresy Wykonawców, a także informacje dotyczące ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych  w ofertach.
4. Informacje o których mowa w pkt. 2 i 3, przekazuje się niezwłocznie Wykonawcom, którzy nie byli obecni przy otwarciu ofert, na ich pisemny wniosek.
5. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert. Niedopuszczalne jest prowadzenie między Zamawiającym a Wykonawcą negocjacji dotyczących złożonej oferty oraz, dokonywanie jakiejkolwiek zmiany w jej treści, z zastrzeżeniem art. 87 ust. 2 ustawy Pzp.
6. Oceny ofert dokonuje Zamawiający na posiedzeniu niejawnym.
7. Po wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiający zawiadomi wykonawców, którzy złożyli oferty o:
1) wyborze najkorzystniejszej oferty,
2) wykonawcach, których oferty zostały odrzucone,
3) wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia,
4) unieważnieniu postępowania.
8. Wyniki postępowania zostaną ogłoszone zgodnie z wymogami określonymi w przepisach ustawy Pzp.
XXIV.  INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY
1. Zawarcie umowy w sprawie zamówienia publicznego nastąpi w terminie nie krótszym niż 5 dni od dnia przesłania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej  oferty, jeżeli zawiadomienie to zostało przesłane przy użyciu środków komunikacji elektronicznej, albo 10 dni jeżeli zostało przesłane w inny sposób.
2. Umowa może zostać zawarta przed upływem terminów o których mowa u ust. 1, jeżeli w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego:
· złożono tylko jedną ofertę,
3. Wybranemu Wykonawcy Zamawiający wskaże termin i miejsce podpisania umowy. Brak stawienia się umocowanych do działania (podpisania przedmiotowej umowy z Zamawiajacym) przedstawicieli Wykonawcy, w wyznaczonym przez Zamawiajacego miejscu oraz dacie uważane będzie za odmowę podpisania umowy i skutkować konsekwencjami przewidzianymi w takim wypadku w przepisach ustawy, k.c. oraz warunkach niniejszej SIWZ.
XXV.    ISTOTNE WARUNKI UMOWY z Wykonawcą określone zostały we wzorze umowy – Rozdział IV SIWZ.
1. Zamawiający wymaga, aby wybrany Wykonawca zawarł z nim umowę na warunkach określonych we wzorze stanowiącym Rozdział IV SIWZ.
2. Zamawiający przewiduje możliwość dokonania istotnych zamian postanowień umowy w stosunku do treści oferty na podstawie, której dokonano wyboru Wykonawcy w następujących przypadkach na określonych warunkach:
· zmiana danych Wykonawcy lub Zamawiającego bez zmiany samych stron umowy (zmiana siedziby, adresu, nazwy, numeru rachunku bankowego, osób reprezentujących strony umowy) w przypadku zaistnienia wymienionych wyżej zmian po stronie stron umowy;
· zmiana wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku urzędowej zmiany stawki podatku VAT;
· obniżenie wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku obniżenia przez Wykonawcę ceny jednostkowej osobodnia;
· zmianie, w przypadku awarii lub trwałego uszkodzenia, po podpisaniu stosownego aneksu do umowy samochodów wykazanych w załączniku nr 4 do umowy,
· zmianie postanowień umowy w przypadku zaistnienia okoliczności tzw. „siły wyższej” tj. wydarzeń i okoliczności nadzwyczajnych, nieprzewidywalnych, niezależnych od dobrej woli i intencji którejkolwiek ze stron umowy, które uniemożliwiają jednej ze stron wywiązanie się z postanowień zawartej umowy lub powodują rażącą stratę dla którejkolwiek ze stron umowy. W przypadku, gdy którakolwiek ze stron nie jest w stanie wywiązać się ze swych zobowiązań umownych w związku z okolicznościami „siły wyższej” – druga strona powinna być poinformowana na piśmie, w terminie do 7 dni od momentu zaistnienia tych okoliczności, pod rygorem rozwiązania umowy w trybie natychmiastowym. Gdy okoliczności „siły wyższej” uniemożliwiają jednej ze stron umowy wywiązanie się ze swych zobowiązań umownych przez okres dłuższy niż 2 miesiące, strony umowy mogą rozwiązać umowę w całości lub w części bez odszkodowania. W takim przypadku rozwiązania umowy, jej wykonanie i końcowe rozliczenie powinno być uzgodnione przez obie strony umowy.
Zmiana umowy odbywa się na wniosek stron umowy i wymaga wykazania przez stronę umowy występującą z wnioskiem o zmianę umowy okoliczności uprawniających do dokonania takiej zmiany, w szczególności wniosek winien zawierać: opis zmiany, uzasadnienie zmiany, czas wykonania zmiany, wpływ zmiany na wysokość wynagrodzenia, koszt dokonania zmiany.
Wszelkie zmiany postanowień umowy wymagają formy pisemnej i zgody Zamawiającego w formie sporządzonego i podpisanego aneksu.
XXVI. TRYB UDZIELANIA WYJAŚNIEŃ DOTYCZĄCYCH SPECYFIKACJI ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA
1. Wyjaśnienia dotyczące SIWZ udzielane będą z zachowaniem zasad określonych w art. 38 ustawy Pzp.
2. Wszelkie wyjaśnienia dotyczące SIWZ zostaną udzielone niezwłocznie wszystkim Wykonawcom bez ujawnienia źródła zapytania poprzez zamieszczenie ich na stronie Zamawiającego: www.szpitalrawicz.pl
3. Wszelkie modyfikacje, uzupełnienia i ustalenia oraz zmiany, w tym zmiany terminów, jak również pytania Wykonawców wraz z wyjaśnieniami stają się integralną częścią SIWZ i będą wiążące przy składaniu ofert.
4. Wszelkie pytania dotyczące przedmiotowego postępowania należy kierować na adres: renata.pazola@szpitalrawicz.pl lub na numer faksu: 65/546 70 64 Osobami upoważnionymi do kontaktów z Wykonawcami są:
Hanna Kiałka– Dietetyk – tel. 65/537 62 66, w godz. 8.00 : 14.00.
Renata Pazoła – Dział Logistyki – tel. 65/537 62 22, w godz. 7:00 – 15:00.
XXVII.  ŚRODKI OCHRONY PRAWNEJ
1. Środki ochrony prawnej określone w dziale VI ustawy Pzp przysługują Wykonawcom jeżeli mają lub mieli interes w uzyskaniu zamówienia oraz ponieśli lub mogą ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy Pzp.
2. Środki ochrony prawnej wobec ogłoszenia o zamówieniu oraz SIWZ przysługują również organizacjom wpisanym na listę, o której mowa w art. 154 pkt 5 ustawy Pzp.
3. Odwołanie przysługuje wyłącznie od niezgodnej z przepisami ustawy Pzp czynności Zamawiającego podjętej w postępowaniu lub zaniechania czynności, do której Zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy Pzp.
4. W związku z tym że, wartość niniejszego zamówienia jest mniejsza niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy Pzp, odwołanie w niniejszym postępowaniu przysługuje wyłącznie wobec czynności:
a. określenia warunków udziału w postępowaniu,
b. wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia,
c. odrzucenia oferty odwołującego,
d. opisu przedmiotu zamówienia,
e. wyboru najkorzystniejszej oferty.
5. Odwołanie powinno być wniesione w trybie i na zasadach określonych w art. 179 i nast. Działu VI ustawy Pzp.
XXVIII.  POSTANOWIENIA KOŃCOWE
Zamawiający udostępni na pisemny wniosek osoby zainteresowanej dokumentację postępowania /protokół, oferty wykonawców i pozostałe załączniki/ na zasadach określonych w rozporządzeniu Ministra Rozwoju  z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie protokołu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, na podstawie art. 96 ust. 5 ustawy Pzp.
Sporządził:
Renata Pazoła
ROZDZIAŁ II  SIWZ
ZAŁĄCZNIKI
  Załącznik nr 1 do SIWZ
NLO-3822-03/PN/17
…………………………………………………
      (pieczęć Wykonawcy)
F o r m u l a r z    O f e r t o w y
dla   S z p i t a l a   P o w i a t o w e g o   w   R a w i c z u   Sp. z o.o.
Nazwa Wykonawcy/Wykonawców (w przypadku oferty wspólnej):
................................................................................................................
................................................................................................................
Adres:
Województwo: ...........................................................................................
Kod: ........................................... Miejscowość:...........................................
Ulica: ........................................................................................................
Dane rejestrowe:
Wpisana/y do rejestru przez Sąd ………………………………………………. Wydział ……………………………………… pod numerem KRS ………………………………………..*
Wpisana/y do ewidencji działalności gospodarczej prowadzonej przez …………………………………….. pod numerem ………………………………………………….. .*
NIP: ……………………………………………………………………..
REGON: ……………………………………………………………….
Nr telefonu: .......................................  fax:..........................................
Konto e·mail: ................................................................................
Wykonawca oświadcza, że jest (należy zaznaczyć właściwy kwadrat):
· małym przedsiębiorcą,
· średnim przedsiębiorcą,
· dużym przedsiębiorcą.
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17) – na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia, zgodnie z wymogami SIWZ, za kwotę stanowiącą całkowite szacunkowe wynagrodzenie w okresie obowiązywania umowy (12 miesięcy) w wysokości:
netto …………………………… złotych, słownie: ………………………………………………………
podatek VAT ………….%
brutto …………………………. złotych, słownie: ………………………………………………………
Wynagrodzenie obejmuje wszystkie koszty objęte przedmiotem zamówienia, przy oszacowaniu ilości 40 000 osobodni w roku, w tym:
	Lp.

	ASORTYMENT
	Ilość osobodni

	Cena jednostkowa
netto
	Wartość
podatku
VAT
Stawka ……..% 
	Cena
jednostkowa
brutto 
	Wartość netto ogółem

	Wartość
podatku
VAT
Stawka …….%
	Wartość brutto ogółem


	1
	2
	3
	4
	6
	7
	8
	10
	11

	1.

	DIETA CAŁODZIENNA
(pełnych posiłków)
	38 0000
	
	
	
	
	
	

	
	W tym:
Śniadanie
	X

	
	
	
	X
	X
	X

	
	Obiad
	X
	
	
	
	X
	X
	X

	
	Podwieczorek
	X
	
	
	
	X
	X
	X

	
	Kolacja
	X
	
	
	
	X
	X
	X

	2
	DIETA 
CAŁODZIENNA
PŁYNNA 
(dieta nr 02d; 05a; 05c; 06; 07; 08a; 08b; 08e; 09b)
	2 000
	
	
	
	
	
	

	
	W tym:
Śniadanie
	X

	
	
	
	X
	X
	X

	
	Obiad
	X
	
	
	
	X
	X
	X

	
	Podwieczorek
	X
	
	
	
	X
	X
	X

	
	Kolacja
	X
	
	
	
	X
	X
	X

	
	RAZEM:
	X
	X
	X
	X
	
	
	


W poz. 2 należy wpisać maksymalnie 50% stawki żywieniowej określonej dla diet podstawowych (poz. 1). Oferta ze stawką wyższą będzie podlegała odrzuceniu.
Możliwość aktualizacji zlecenia w zakresie ilości posiłków wynosi …...................... godzin przed wydaniem posiłku.
Różnorodność oferowanych posiłków w jadłospisie 30-dniowym diety podstawowej posiłek (obiad) powtórzy się: ……………. razy
Oświadczamy, iż usługa objęta niniejszym zamówieniem świadczona będzie w kuchni:
…............................………………………………………… ( podać dokładny adres kuchni )
Oświadczamy, iż dystrybucja posiłków odbywać się będzie w systemie …………………………. .
Składając niniejszą ofertę oświadczam (-my), że:
1. Zapoznaliśmy się z treścią specyfikacją istotnych warunków zamówienia i nie wnosimy do niej żadnych zastrzeżeń oraz że posiadamy wszystkie, konieczne informacje potrzebne do prawidłowego przygotowania oferty.
2. Zawarty w SIWZ  projekt umowy został przez nas zaakceptowany i nie wnosimy do niego żadnych zastrzeżeń i uwag. W przypadku wyboru naszej oferty zobowiązujemy się do jej zawarcia w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
3. W cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty związane z przygotowaniem i realizacją przedmiotu zamówienia.
4. Uważamy się za związanych niniejszą ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.
5. Niniejszym informujemy, że informacje składające się na ofertę, zawarte na stronach ……………………… stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji i jako takie nie mogą być ogólnie udostępniane.*
6. Informacje na temat podwykonawstwa:
Nazwa i adres Podwykonawcy: …………..……………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………….
Część zamówienia powierzona Podwykonawstwy : ……………..…………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………….
Wszelką korespondencję w sprawie niniejszego postępowania należy kierować na poniższy adres:
Kod pocztowy: …….…………………….………. Miejscowość: ……………….…………………………..
Ulica:. ……………………….…………………..…………………………………………………….…………..……..
NR FAXU: ………………………..……………… NR TEL.: ………………………..……….……………………
E-MAIL: ………………………………….……………………………………….……..
Osobą odpowiedzialną za nadzór nad prawidłową realizacją umowy jest:
    ........................................ NR TEL: ...............................................





(podać imię i nazwisko oraz numer telefonu)
Osobą uprawnioną do podpisania umowy jest:
1)...................................................................................................
2)....................................................................................................
(podać imię i nazwisko oraz stanowisko)
Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych zawartych w przedstawionych przeze mnie dokumentach oferty, w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego – zgodnie z Ustawą z dnia 29.08.1997r. o Ochronie Danych Osobowych (tekst jedn. z 2002r. Dz.U. Nr 101 poz. 926 z późn. zm.).
Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
Załącznikami do niniejszej oferty są:
1. .........................................................................
2. .........................................................................
……………………., dnia ……………………………..
 
   .............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie   uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
Załącznik nr 2
NLO-3822-03/PN/17
……………………………………………………………………..
      (nazwa i adres Wykonawcy)
OŚWIADCZENIE O SPEŁNIENIU WARUNKÓW
UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU OKREŚLONYCH W ART. 22 PRAWA
ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH  
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. (nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17), w imieniu Wykonawcy wskazanego powyżej oświadczam/y że:
1. posiadam kompetencje lub uprawnienia niezbędne do prowadzenia określonej działalności zawodowej,
2. znajduję się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,
3. posiadam zdolność techniczną i zawodową niezbędną do wykonania zamówienia,
4. nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust. 1 i 5 pkt. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz.U. z 2015 r. poz. 2164 ze zm.)
Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
……………………., dnia ……………………………..
 
   .............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
Załącznik nr 3
NLO-3822-03/PN/17
…………………………………………………
      (pieczęć Wykonawcy)
WYKAZ USŁUG
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. (nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17).
Ja niżej podpisany
………………………….……………………………………………………………………………………………………………………
(nazwisko i imię)
działając w imieniu
…………………………..…………………………………………………………………………………………………………………
(nazwa i adres Wykonawcy)
przedstawiam następujące informacje:
	Lp.
	Nazwa przedmiotu zamówienia
(opis usługi)
	Wartość brutto usługi
	Nazwa podmiotu na rzecz którego była/jest realizowana usługa
	Data realizacji usługi (zgodnie z podpisaną umową)

	
	
	
	
	początek
	koniec

	1.
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	


Do wykazu załączono 2 egzemplarze dokumentów potwierdzających, że ww. zamówienie/a zostało/y wykonane lub jest/są wykonywane należycie.
Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
……………………., dnia ……………………………
 
   .............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie   uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
Załącznik nr 4
NLO-3822-03/PN/17
…………………………………………………
      (pieczęć Wykonawcy)
WYKAZ ŚRODKÓW TRANSPORTU,
KTÓRE BĘDĄ WYKORZYSTYWANE  W WYKONANIU ZAMÓWIENIA
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. (nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17).
Ja niżej podpisany
………………………….……………………………………………………………………………………………………………………
(nazwisko i imię)
działając w imieniu
…………………………..…………………………………………………………………………………………………………………
(nazwa i adres Wykonawcy)
przedstawiam wykaz posiadanych samochodów do transportu żywności, służących do realizacji niniejszego zamówienia:
	Lp.
	Nazwa, marka i rok produkcji
	Numer rejestracyjny
	Dokument, potwierdzający spełnienie wymogów sanitarno - higienicznych
	Informacja o podstawie do dysponowania środkiem transportu

	1.
	
	
	
	

	..
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
……………………., dnia ……………………………
 
   .............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie   uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
Załącznik nr 5
NLO-3822-03/PN/17
…………………………………………………
      (pieczęć Wykonawcy)
WYKAZ OSÓB
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o.(nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17).
Ja niżej podpisany
………………………….……………………………………………………………………………………………………………………
(nazwisko i imię)
działając w imieniu
…………………………..…………………………………………………………………………………………………………………
(nazwa i adres Wykonawcy)
przedstawiam wykaz osób  wymaganych przy świadczeniu usług gastronomicznych:
	Lp.
	Imię i nazwisko
	Imię i nazwisko
	Doświadczenie zawodowe
	Wykształcenie

	1.
	Kucharz
	
	………………. lat
	

	2.
	Dietetyk
	
	………………. lat
	

	….
	
	
	
	


Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 Kodeksu Karnego, za składanie nieprawdziwych oświadczeń.
……………………., dnia ……………………………
 
   .............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie   uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
Załącznik nr 6
NLO-3822-03/PN/17
…………………………………………………
      (pieczęć Wykonawcy)
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY
dotyczące obowiązku podatkowego po stronie Zamawiającego, o którym jest mowa w art. 91 ust. 3a ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164.) w związku ze zmianą ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (j.t. Dz.U. z 2011 r. Nr 177 poz. 1054 ze zm.) wprowadzonej ustawą z dnia 4 maja 2015 r. o zmianie ustawy o podatku od towarów i usług oraz ustawy - Prawo zamówień publicznych.
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o.(nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17).
Ja niżej podpisany
………………………….……………………………………………………………………………………………………………………
(nazwisko i imię)
działając w imieniu
…………………………..…………………………………………………………………………………………………………………
(nazwa i adres Wykonawcy)
oświadczam, że
1) wybór naszej oferty nie będzie prowadzić do powstania po stronie Zamawiającego obowiązku podatkowego o którym jest mowa w art. 91 ust. 3a ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164.) w związku ze zmianą ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (j.t. Dz.U. z 2011 r. Nr 177 poz. 1054 ze zm.)*
2) wybór naszej oferty będzie prowadzić do powstania po stronie Zamawiającego obowiązku podatkowego o którym jest mowa w art. 91 ust. 3a ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164.) w związku ze zmianą ustawy z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towarów i usług (j.t. Dz.U. z 2011 r. Nr 177 poz. 1054 ze zm.)*
3) Przedmiotem naszej oferty, którego dostawa będzie prowadzić do powstania po stronie Zamawiającego w/w obowiązku podatkowego, jest ……………………………………………………………….
o wartości netto/bez podatku VAT/: ……………………………………………………. zł /słownie………………………………………………………………………………………………….złotych/*.
Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
…............................ dnia .......................r.


...............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie
uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
* Niepotrzebne skreślić
Załącznik nr 7
NLO-3822-03/PN/17
…………………………………………………
      (pieczęć Wykonawcy)
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY O  PRZYNALEŻNOŚCI  DO GRUPY KAPITAŁOWEJ
o której mowa w art.24 ust.1 pkt 23 ustawy Pzp
(j.t. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 ze zm.)
Przystępując do postępowania prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej kwot określonych w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. – Prawo zamówień publicznych w sprawie udzielenia zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. (nr postępowania: NLO-3822-03/PN/17).
Ja niżej podpisany:
………………………….……………………………………………………………………………………………………………………
(nazwisko i imię)
działając w imieniu Wykonawcy:
…………………………..…………………………………………………………………………………………………………………
(nazwa i adres Wykonawcy)
Oświadczam, że
mając na uwadze treść dyspozycji z art. 24 ust. 1 pkt 23 w związku z art. 24 ust. 11 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz.U.2015.2164 j.t. z dnia 2015.12.22), niniejszym oświadczam, że: 
1) nie należę/-my do grupy kapitałowej wraz z pozostałymi wykonawcami ubiegającymi się o niniejsze zamówienie publiczne*
2) należę/-my do tej samej grupy kapitałowej co poniżej wymienieni wykonawcy: *
Lista podmiotów należących do tej samej grupy kapitałowej co wykonawca *:
1. …………………………………………………………………………….*
2. ……………………………………………………………………………..*








Jestem świadomy (a) odpowiedzialności karnej wynikającej z art. 297 §1 Kodeksu Karnego.
…............................ dnia .......................r.


...............................................................
podpisy osób wskazanych w  dokumencie
uprawniającym do występowania w obrocie prawnym lub posiadających pełnomocnictwo
* Niepotrzebne skreślić
ROZDZIAŁ III SIWZ – OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
oraz wymagania dotyczące wykonania przedmiotu zamówienia.
I WYMAGANIA OGÓLNE:
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. . Przedmiot zamówienia obejmuje świadczenie usług w zakresie całodziennego  żywienia tj. przygotowanie i dystrybucję posiłków do łóżka chorego w ilościach wynikających  z zamawianych posiłków przez poszczególne oddziały szpitalne                              w Szpitalu Powiatowym oraz w ZakładzieOpiekuńczo – Leczniczym w Rawiczu.
2. Świadczenie usług żywienia dla pacjentów szpitala odbywać się powinno zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006r (Dz.U. z 2010r nr 136, poz. 914 z późn. zm.), zasadami dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP) oraz normami HACCP.

3. Szpital Powiatowy w Rawiczu posiada 5 oddziałów szpitalnych ( Wewnętrzny, Ginekologiczno – Położniczy, Chirurgiczny, A i IT, Dziecięcy), oraz 2 oddziały znajdujące się na 1 i 2 piętrze w Zakładzie Opiekuńczo – Leczniczym  w osobnym budynku na terenie kompleksu szpitalnego. W przypadku dializowania pacjentów hospitalizowanych w Szpitalu Zamawiający wymaga dostarczenia posiłków do Stacji Dializ znajdujących się na terenie kompleksu szpitalnego.

4. Przedmiot niniejszego zamówienia obejmuje 40000 osobodni. Zamawiający informuje, iż ilość osobodni jest wyliczona w sposób szacunkowy i w trakcie realizacji przedmiotowej umowy może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w zależności od bieżących, rzeczywistych potrzeb Zamawiającego związanych z liczbą hospitalizowanych pacjentów.

5. Zamawiający wymaga, aby Wykonawca zaproponował dla diet o numerze 02d; 05a; 05c; 06; 07; 08a; 08b; 08e; 09b stawkę żywieniową na poziomie nie wyższym niż 50% wartości stawki żywieniowej dla diet podstawowych. 
6. Wykonawca świadczyć będzie usługi w formie cateringu, w pomieszczeniach spełniających wszystkie nałożone przepisami prawa oraz wymogami sanitarnymi do tego typu działalności.

7. Wykonawca obowiązany jest wykonywać przedmiot zamówienia, o którym mowa w ust. 1, nieprzerwanie przez cały czas trwania umowy co oznacza konieczność zapewnienia całodziennego wyżywienia dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu przez wszystkie dni tygodnia bez względu na to czy są to dni ustawowo wolne od pracy.

8. Podstawą do sporządzenia przez Wykonawcę całodziennych posiłków dla pacjentów będą składane zapotrzebowania przez poszczególne oddziały drogą elektroniczną. Wykonawca zobowiązany jest do odbierania zamówień na wskazany i dedykowany do tego celu adres poczty elektronicznej, zgodnie ilością pacjentów i nomenklaturą  obowiązującą w Szpitalu Powiatowym  i Zakładzie Opiekuńczo –Leczniczym w Rawiczu.

9. Zleceniodawca zastrzega sobie prawo do zmiany ilości zamawianych diet    i ich modyfikacji  w dniu realizacji.

10. Żywienie chorych oparte jest na niżej przedstawionej nomenklaturze oraz dodatkach:

	Numer diety
	Nazwa diety
	Ilość posiłków
	Dzienna liczba pacjentów
( średnio)
	Wymagana

stawka żywieniowa

	01
	podstawowa
	4
	26
	100% stawki żywieniowej

	01a
	Podstawowa papkowata
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	01b
	podstawowa alergiczna
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	01c
	Podstawowa bogato błonnikowa
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	02
	Łatwostrawna
	4
	13
	100% stawki żywieniowej

	02a
	Łatwostrawna z ograniczeniem soli
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	02b
	Łatwostrawna z ogr. tłuszczu i błonnika
	4
	6
	100% stawki żywieniowej

	02c
	Łatwostrawna z ogr. substancji obudzających wydzielanie soku żołądkowego
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	02d
	Łatwostrawna papkowata 1/2porcji
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	03
	Bogato białkowa
	4
	4
	100% stawki żywieniowej

	04
	Niskobiałkowa
	4
	
	100%stawki żywieniowej

	05
	Papkowata
	4
	21
	100%stawki żywieniowej

	05a
	Płynna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	05b
	Sonda (W3)
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	05c
	Płynna bezmleczna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	06
	Ubogoenergetyczna (1200 - 1500 kcal)
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	07
	Dializacyjna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	08
	Ubogo węglowodanowa
	4
	29
	100% stawki żywieniowej

	08a
	Ubogowęglowodanowa z ogr. Kaloryczności( 1500 kcal)
	4
	
	50 % stawki żywieniowej

	08b
	Ubogowęglowodanowa dializacyjna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	08c
	Ubogowęglowodanowa z ogr. soli
	4
	
	100 % stawki żywieniowej

	08d
	Ubogowęglowodanowa papkowata
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	08e
	Ubogo węglowodanowa płynna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	08f
	Ubogowęglowodanowa z ogr. błonnika
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	08g
	Ubogoweglowodanowa insulino zależna
	5
	
	100% stawki żywieniowej

	08h
	Ubogowęglowodanowa bezmleczna
	4
	
	100%stawki żywieniowej

	08i
	Ubogowęglowodanowa insulinozalezna papkowata
	5
	
	100%stawki żywieniowej

	09
	Wysokokaloryczna
	5
	
	100% stawki żywieniowej

	09a
	Wysokokaloryczna papkowata
	5
	
	100% stawki żywieniowej

	09b
	Kleikowo – owocowa
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	10
	Bezglutenowa
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	11a
	Żywienie dojelitowe
	0
	
	

	11b
	Żywienie pozajelitowe
	0
	
	

	12
	Indywidualna
	4
	W zależności od zlecenia lekarskiego.
	

	13
	Ścisła
	0
	
	

	
	Kisiel porcja (200ml)
	4
	
	

	
	Kleik opakowanie
	
	
	

	
	Kleik porcja (200ml)
	4
	
	

	
	Sól (kg)
	
	
	

	
	Suchary (opakowanie)
	
	
	

	
	Herbata (opakowanie)
	
	
	

	
	Cukier (kg)
	
	
	


11. Charakterystyka poszczególnych diet z nomenklatury obowiązującej w Szpitalu Powiatowym w Rawiczu.
	Nazwa diety
	Charakterystyka

	Podstawowa
	Stosowana u pacjentów nie wymagających żywienia specjalistycznego. Wartość odżywcza oraz dzienna racja pokarmowa diety musi być zgodna z normami szpitalnymi. Dieta podstawowa papkowata – modyfikowana dieta podstawowa co do konsystencji. Dieta podstawowa alergiczna – dieta podstawowa z wyłączeniem produktów wywołujących alergie. Podstawowa bogato błonnikowa  - dieta podstawowa ze zwiększoną ilością błonnika powyżej 30g / dobę.

	Łatwostrawna 

Łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu i błonnika
	Powinna pokryć zapotrzebowanie energetyczne jak w diecie podstawowej. Modyfikacji podlega dobór produktów ( łatwostrawnych) oraz  technika sporządzenia. Dopuszczalne jest : gotowanie na parze, gotowanie tradycyjne, duszenie bez tłuszczu. Zawartość błonnika do 28g. 

Modyfikacja diety łatwostrawnej z ograniczeniem tłuszczu poniżej 50g, oraz cholesterolu. Dobór produktów zgodna z zaleceniami Polskiego Towarzystwa Dietetycznego.

	Papkowata
	Wartość energetyczna oraz dobór składników są takie same jak w diecie łatwostrawnej. Modyfikacji podlega tylko konsystencja – forma papkowata.

	bogatobiałkowa
	Modyfikacja diety łatwostrawnej polega na zwiększeniu ilości białka powyżej 80g – 100g/ ( w tym 50% białka zwierzęcego) dobę. Wartość odżywcza tak jak w diecie łatwostrawnej.

	Niskobiałkowa
	Dieta ustalana indywidualnie. Zapotrzebowanie energetyczne wynosi tak jak w diecie łatwostrawnej.  Może być indywidualnie zlecona dieta ziemniaczana. Zawartość białka poniżej 40g / dobę

	płynna
	Wszystkie posiłki w diecie mają konsystencję płynną. Pokarmy po ugotowaniu są przecierane i miksowane. Zapotrzebowanie energetyczne wynosi 2000 kcal. Wymagane jest podawanie posiłków o następującym składzie :

Mleczny : mleko 2% 300g

· Ryż : 40g

· Olej słoneczny 10g

· Cukier 20g

· Mleko w proszku 20g

Mięsny :

· Mięso z kurczaka 80g

· Marchew 40g

· Pietruszka korzeń 15g

· Seler 15g

· Kasza jęczmienna 40g

· Ziemniaki 50g

· Śmietana 18% 20g

· Olej rzepakowy 10g

· Cukier 10g

Mleczny z jajkiem i sokiem jabłkowym lub pomarańczowym :

· Mleko 2% 300ml

· Kasza kukurydziana 40g

· Żółtko jaja 15g

· Cukier 20g 

· Owoce 250g

· Masło 10g

· Mleko w proszku 20g

W przypadku diety płynnej bezmlecznej należy podawać posiłek  mięsny.

	Sonda (W3)
	Dieta płynna oparta na składnikach naturalnych  o ściśle określonym składzie na 100ml  :

Mleko w proszku ( bebiko 2R – bez gotowania) – 12,3g; kaszka manna -  3,3g; filet z kurczaka – 8,3g; olej -  5,0g; miód – 20g; sok bobofrut – 23,3g

	Ubogoenergetyczna
	Wartość energetyczna diety : 1200 – 1500 kcal/dobę. Produkty zalecane zgodnie z wymogami Polskiego Towarzystwa Dietetycznego : produkty zbożowe ciemne, bogatobłonnikowa

	Wysokokaloryczna 
	Zapotrzebowanie energetyczne powyżej zakładanej normy. Na zlecenie lekarza może być zwiększona ilość posiłków powyżej 5.

Dieta wysokokaloryczna papkowata – zalecenia j.w. Modyfikacja dotyczy konsystencji

	Kleikowo - owocowa
	Przez 1-3 dni podstawowym składnikiem jest kleik ryżowy, suchary rozmoczone w gorzkiej herbacie. Później dieta zostaje rozszerzona o niewielkie ilości chudego mleka, twarożku, ziemniaków, marchwi, masła, dodatek soli i cukru, jabłka przetarte. 

	Bezglutenowa
	Z diety wykluczyć należy wszystkie produkty zawierające gluten. Dieta wymaga zakupu produktów bezglutenowych. Zapotrzebowanie energetyczne zgodnie z przyjętą normą.

	Ubogowęglowodanowa. 
	Dieta z wykluczeniem  cukrów prostych, a zwiększeniem węglowodanów złożonych. Zawartość pozostałych składników odżywczych według przyjętej normy. Dieta ubogoweglowodanowainsulinozależna wymaga podawania 5 posiłków. Posiłki wymagające słodzenia powinny być słodzone sztucznym środkiem słodzącym . 

	Indywidualna. 
	Wszystkie pozostałe zlecenia lekarskie , które nie są ujęte w nomenklaturze diet szpitala.( np. dieta wegańska, wegetariańska itp.)


12. Wykonawca zobowiązany jest do rozpoczęcia wydawania posiłków na poszczególnych oddziałach szpitalnych i Zol –u  :
Śniadanie :  od 8.00 
Obiad i podwieczorek :  od 12.00 

Kolacja I i II kolacja : od 17.30 

Wszystkie posiłki należy dostarczyć do łóżka chorego na wszystkich oddziałach szpitalnych oraz na 2 piętrach Zol –u.

13. Wymagane jest przygotowanie gotowych kanapek ( pieczywo posmarowane              i obłożone wędliną lub serem lub innym dodatkiem białkowym)  dla pacjentów w Zakładzie Opiekuńczo  -Leczniczym .

14. Wykonawca zobowiązany będzie do przestrzegania zalecanych norm oraz dziennej racji pokarmowej obliczonych dla pacjentów szpitala.

15. Szpital wymaga podawania posiłków w następujących dziennych racjach pokarmowych według podanych grup produktów:
	Grupa produktów
	Ilość w gramach

	I. Pieczywo pszenne, żytnie, razowe
   mąka , makarony
   kasze, ryż, płatki śniadaniowe
	120
35
30

	II. Ziemniaki
	300

	III. Warzywa
      owoce
	400
300

	IV Mleko
     ser twarogowy
     ser podpuszczkowy
	500
45
20

	V. Mięso, drób ( bez kości)
     wędliny
     ryby
     jaja
	100
50
20
1/3szt

	VI. Tłuszcze
      masło
      tłuszcze roślinne
	20
20

	VII Cukier i słodycze
	65


16. Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania i dostarczania posiłków o poniższej wartości odżywczej :
	Energia i składniki odżywcze
	Jednostka
	Wartość

	Energia
	kcal
	1900 - 2200

	Białko
	gram
	70 - 80

	Tłuszcz
	gram
	60 - 70

	Węglowodany
	gram
	270 - 350

	Błonnik
	gram
	25 - 30

	Wapń
	mg
	960-1000

	Żelazo
	mg
	12 - 15

	Ekw. retinolu
	ug
	1341

	Wit B1
	mg
	1.1

	Wit B2
	mg
	2,1

	Wit C
	mg
	80


17. Wykonawca zobowiązany jest do przechowywania próbek żywnościowych (zgodnie z ustawą) wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku.

18. Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania posiłków zgodnie z jadłospisem dekadowym ułożonym przez dietetyka firmy  i zatwierdzonym przez dietetyka szpitalnego. Wprowadzenie zmian produktu lub posiłku w jadłospisie  wymaga zgody dietetyka szpitalnego. W jadłospisie dekadowym nie może powtórzyć się ta sama potrawa. Wykonawca zastrzega sobie prawo do modyfikacji jadłospisu dekadowego, jeżeli nie będzie on zgadzał się z dzienną racja pokarmową  oraz z wymogami szpitala.
19. Na podstawie jadłospisu dekadowego Wykonawca sporządza całodzienny jadłospis z wyszczególnieniem poszczególnych diet (zgodnie z zapotrzebowaniem). Jadłospis musi być sporządzony z jednodniowym wyprzedzeniem i zaakceptowany przez dietetyka szpitalnego. Całodzienny jadłospis musi zawierać produkty z każdej w/w grupy .
20. Jadłospis powinien składać się z :
· tytułu
· daty utworzenia
· poszczególnych diety (nazewnictwo zgodne z nomenklaturąSzpitala)
· rodzaju posiłku z wyszczególnieniemdań
· gramatury wszystkichproduktów
· podpisu osoby sporządzającej
· podpisu szefakuchni
· podpisu osoby zatwierdzającej
II. WYMOGI SZCZEGÓŁOWE, jakim powinny odpowiadać codzienne posiłki:
1. Temperatura podawanych posiłków : zupy -750C , II dania -63 0C , surówki inne potrawy serwowane na zimno – poniżej 40C ,Gorące napoje – 800C .( Zgodnie z GMP i GHP).
2. Śniadania : codziennie zupa mleczna z : płatkami, makaronem, ryżem, kaszką w ilości 350g;
Pieczywo mieszane w ilości 120g,( pieczywo razowe, żytnie pszenne 1 raz w tygodniu  bułka – dla wszystkich diet) masło 82% tłuszczu w ilości 20g, sery twarogowe półtłuste lub tłuste w ilości nie mniejszej niż 50g, wędliny nie mniej niż 30g( gatunek I), wędliny grzane  80 -100g,ser żółty powinien zawierać powyżej 45% tłuszczu,  miód, dżem , pasty nie mniej niż 70g, napój do śniadania nie mniej 250ml, 1 raz w tygodniu napojem powinno być kakao ( oddział dziecięcy). W pozostałe dni napojem powinna być kawa zbożowa z mlekiem.  Mleko używane do zupy mlecznej nie może być zagęszczane  i ulepszane żadnymi dodatkami mającymi wpływ na kolor i konsystencję zupy.

Na oddziale dziecięcym należy podać mleko z kulkami czekoladowymi lub płatkami kukurydzianymi.

3. Obiady : zupy nie mniej niż 300ml, porcja mięsa w drugim daniu 2 razy w tygodniu ( czwartek i niedziela) w całym jednolitym kawałku, bez kości po obróbce termicznej w ilości 100g. Raz w tygodniu ryba musi być podawana w całym kawałku typu filet: z dorsza, miruny lub inny gatunek ryby dopuszczony do żywienia w poszczególnych dietach specjalistycznych.( nie może być podawana tilapia i panga ). Na oddziale dziecięcym -  ryba w postaci figurek rybnych ( ryba I gatunku). Po obróbce termicznej porcja ryby na talerzu pacjenta powinna wynosić 100g. Raz w tygodniu dopuszcza się podawanie obiadu bez mięsnego. Porcja posiłku obiadowego bez mięsnego nie może być mniejsza niż 350 g na talerzu pacjenta. Łączna ilość warzyw w II daniu powinna wynosić 150g (w tym codziennie porcja surówki i warzyw gotowanych).

Zleceniodawca wymaga podawania marchwi w postaci gotowanej i surówki tylko raz w tygodniu dla diety podstawowej . Do obiadu wymagane jest podawanie kompotu z owocami w ilości 250 ml. W przypadku podawania dań półmięsnych ( kotlety mielone, pulpety) porcja nie może być mniejsza niż 90g, i zawartość mięsa w porcji  nie może być mniejsza niż 60% porcji . Porcja mięsa z kością powinna wynosić około 200g.

4. Podwieczorki : dostosowane do  rodzaju diety : dla diabetyków – produkty w  nie słodzone cukrem typu : jogurty naturalne, kefiry, soki pomidorowe w ilości 250g lub owoce sezonowe. W Pozostałych dietach należy podawać produkty takie jak : jogurty, serki waniliowe, owoce, galaretki , ciasto  minimum-150g,soki ( 250ml) i owoce zgodnie z dzienną racją pokarmową oraz rodzajem diety.

5. Kolacje : pieczywo mieszane 120g, masło – mix śmietankowy o obniżonej zawartość tłuszczu w ilości 20g, dodatki do pieczywa w ilości takiej samej, jak w śniadaniu. W pastach rybnych  - zawartość dozwolonej ryby powinna stanowić 50% całej porcji( wykluczone podawanie w  pastach rybnych  pangii lub tilapii). Jeśli w śniadaniu będzie zaplanowana wędlina to kolacja powinna zawierać inny rodzaj dodatku pochodzenia białkowego. Raz w tygodniu kolację należy podawać na ciepło (w okresie od 01 października do 30 czerwca). Jej porcja nie może być mniejsza niż 350 g.( pierogi, gołąbki itp.). Jako napój gorący należy podawać herbatę z cukrem i z cytryną (dla diety ubogowęglowodanowej - bez cukru lub słodzone sztucznym środkiem słodzącym).

6. Dodatkowe kolacje ( w przypadku diety wysokokalorycznej, insulinozależnej ) : pieczywo mieszane 60g, masło mix śmietankowy 15g i dodatek w postaci wędliny gatunku I (30g), sera twarogowego (30g) lub inny dodatek białkowy.

7. W posiłkach : śniadaniowym i kolacyjnym oprócz podstawowych składników muszą znajdować się dodatkowo warzywa ( ogórki kiszone, konserwowe, zielone, papryka świeża, konserwowa – uwzględniając sezonowość). Nie mogą to być elementy dekoracyjne w postaci : zielonej pietruszki, koperku, szczypiorku, czy smakowe typu : keczup, musztarda, chrzan itp.

8. W przypadku serwowania w jadłospisach jaj, należy przyjąć jajko klasy L w ilości 2 szt dla jednej osoby.

9. Zmawiający wymaga od wykonawcy by w okresie Świąt Bożego Narodzenia, Wielkanocy przygotował posiłki o charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.

III.  WYMOGI DOTYCZĄCE TRANSPORTU I DYSTRYBUCJI POSIŁKÓW NA ODDZIAŁY DO ŁÓŻKA CHOREGO:
1. Wykonawca zobowiązany będzie do transportu posiłków na:

a) wszystkie piętra głównego budynku Szpitala; 

b) na I i II piętro budynku Zakładu Opiekuńczo-Leczniczeo;

c) do budynku Stacji Dializ (tylko w przypadku dializowania pacjentów hospitalizowanych w Szpitalu).

2. Szpital wymaga przewożenia posiłków środkami transportu wewnętrznymi i zewnętrznymi przystosowanymi do przewozu żywności, posiadającymi pozytywną opinię Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej.

3. Dystrybucja posiłków do łóżka chorego może odbywać się w systemie :

a) tacowym – na każdy oddział dostarczone są tace termolabilne z oznakowaną odpowiednią dietą i nazwiskiem pacjenta. Personel wykonawcy nie porcjuje potraw na korytarzu szpitalnym, tylko tace z posiłkiem bezpośrednio podaje pacjentowi do łóżka.

b)  bemarowym – wózki bemarowi muszą być z gatunku stali nierdzewnej kwasoodpornej, pozwalającej na zachowanie najwyższych standardów higieny oraz na mycie gorącą wodą z użyciem środków dopuszczonych do tego celu. Wózki bemarowe mają być wyposażone w różnej wielkości pojemniki typu GN, które pozwalają na zróżnicowanie wielkości posiłków i dostosowanie ich do potrzeb poszczególnych oddziałów. Bemary powinny być wyposażone w składaną pokrywę zabezpieczającą na czas transportu. Wózki bemarowe  muszą być wyposażone w systemy grzewcze pozwalające na utrzymanie odpowiedniej temperatury potraw. Bemary mają być kompletne i nie starsze niż 3 lata bez cech zużycia. Dystrybucja odbywa się bezpośrednio z wózka bemarowego na talerz pacjenta i dostarczona do łóżka chorego.

c) termosowym  -  wykonawca dostarcza posiłki w termosach utrzymujących temperaturę potraw. Potrawy są rozdzielone asortymentowo w genach z pokrywami. Dystrybucja posiłków odbywa się bezpośrednio na talerz pacjenta i podana do łóżka chorego. W tym systemie transport termosów odbywać się musi poprzez dowóz w zamkniętym wózku, gdzie termosy będą zabezpieczone przed warunkami atmosferycznymi. Nie dopuszcza się do transportowania termosów w otwartym wózku.

4. Personel Wykonawcy rozdający posiłki na oddziałach winien być wyposażony w :
a) jednakowe umundurowanie
b) identyfikatory określające : imię i nazwisko, stanowisko i nazwę firmy
c) okrycia głowy
d) jednorazowe rękawiczki
Osoba transportująca posiłki musi być ubrana w biały fartuch I posiadać identyfikator.
5. Wykonawca zapewni  pozostawienie posiłku w pojemnikach jednorazowych, umożliwiających podgrzanie  dań i napoi  dla pacjentów, którzy w okresie dystrybucji  przebywali na badaniach. Pozostawiona dieta musi być podpisana nazwiskiem i numerem sali.
6. Wykonawca dostarczy dla każdego pacjenta naczynia stołowe ( talerz głęboki, płytki, deserowy, kubek ) typu Cambro, oraz jednorazowe sztućce ( łyżka, widelec, nóż).  W przypadku stwierdzenia braków w naczyniach i sztućcach Zleceniodawca będzie wymagał natychmiastowego uzupełnienia braków na koszt Wykonawcy.
7. Po zakończeniu pory wydawania posiłków wykonawca odbierze odpady pokonsumpcyjne  ( zgodnie z wymogami Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej) w zamkniętych oznakowanych pojemnikach . Odbiór resztek pokonsumpcyjnych odbywa się po każdym posiłku. W przypadku zakwestionowania prawidłowości przez wykonawcę usług żywieniowych na terenie zamawiającego, przez zewnętrzne służby sanitarne lub inne podmioty posiadające uprawnienia do kontroli oraz nałożenia na Zamawiającego kary finansowej, kara ta zostanie w całości potrącona z wynagrodzenia należnego Wykonawcy.
8. Po skończonej dystrybucji personel Wykonawcy zbiera brudne naczynia ,sztućce od pacjentów i cały pomocniczy sprzęt użyty przy porcjowaniu posiłków i zabiera do zmywalni Wykonawcy.
ROZDZIAŁ IV SIWZ – PROJEKT UMOWY
w Rawiczu w dniu ………………… 2017r. pomiędzy :
Szpitalem Powiatowym w Rawiczu Sp. z o.o. z siedzibą : 63 –900 Rawicz, ul. Gen. Grota- Roweckiego 6, zarejestrowanym w KRS pod nr 0000316422 zwanym w dalszym tekście „Zamawiającym" reprezentowanym przez :
Tomasza Paczkowskiego 
- Prezes Zarządu
Ewę Kaźmieruk

– Wiceprezesa Zarządu
a firmą :
…………………………………………………………………………………………………………………………………..
z siedzibą w: ……………………………, ul. …………………………………. zarejestrowaną         w KRS pod nr …………………………….., zwaną dalej „Wykonawcą", reprezentowaną przez:
w rezultacie wyboru oferty w postępowaniu o zamówienie publiczne prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego na świadczenie usług gastronomicznych dla pacjentów Szpitala Powiatowego w Rawiczu Sp. z o.o. na podstawie art. 39 ustawy Prawo zamówień publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r. (j.t. Dz.U.2015, poz. 2164 ze zm.), zwanej w dalszej części umowy „ustawą”, została zawarta umowa o następującej treści:
§ 1. PRZEDMIOT UMOWY
1. Na podstawie niniejszej umowy Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usług gastronomicznych w zakresie przygotowania i dystrybucji całodziennych posiłków dla pacjentów Szpitala Powiatowego Sp. z o.o. w Rawiczu, zgodnie ze złożoną ofertą stanowiącą załącznik nr 1 do niniejszej umowy.
2. Świadczenie usług żywienia dla pacjentów szpitala odbywać się będzie zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia z dnia 25 sierpnia 2006r (Dz.U. z 2010r nr 136, poz. 914 z późn. zm.), zasadami dobrej praktyki higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej (GHP, GMP) oraz normami HACCP.
3. Wykonawca świadczył będzie usługi w formie cateringu. Przygotowanie posiłków odbywać się będzie w pomieszczeniach spełniających wszystkie nałożone przepisami prawa oraz  wymogami sanitarnymi do tego typu działalności, tj. w …........................................................... .
4. Kuchnia, o której mowa w ust. 3 niniejszej umowy, w której będą przygotowywane posiłki dla Zamawiającego musi być zatwierdzona przez Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie działalności gastronomicznej i cateringowej. Kuchnia musi pozostawać do dyspozycji Wykonawcy na okres nie krótszy niż termin wykonania niniejszej umowy tj. do dnia …............................. .
5. Wykonawca obowiązany jest wykonywać przedmiot umowy, o którym mowa w ust. 1 nieprzerwanie przez cały czas trwania umowy, co oznacza konieczność zapewnienia całodziennego wyżywienia pacjentów placówki Zamawiającego przez wszystkie dni tygodnia bez względu na to czy są to dni robocze czy też ustawowo wolne od pracy.
6. Dystrybucja całodziennych posiłków odbywać się będzie w budynku głównym Szpitala na pięć oddziałów szpitalnych tj: Oddział Dziecięcy, Oddział Chirurgiczny, Oddział AiIT, Oddział Ginekologiczno-Położniczy, Oddział Wewnętrzny oraz w budynku Zakładu Opiekuńczo-Leczniczego na dwa oddziały znajdujące się na 1 i 2 piętrze budynku.  
7. Dystrybucja całodziennych posiłków musi odbywać się do łóżka pacjenta przez pracowników Wykonawcy, w obecności pracownika medycznego Zamawiającego. Wykonawca zobowiązany jest do rozpoczęcia wydawania posiłków zgodnie z poniższym harmonogramem czasowym:
· Śniadanie :  od 8.00 
· Obiad i podwieczorek : od 12.00 
· Kolacja I i II : od 17.30 
8. Roczne zapotrzebowanie na posiłki obejmuje szacunkowo 40 000 osobodni. W trakcie realizacji przedmiotowej umowy może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w zależności od bieżących, rzeczywistych potrzeb Zamawiającego związanych z liczbą hospitalizowanych pacjentów w granicach +/-10 %
9. Wykonawca przez cały okres obowiązywania umowy z Zamawiającym zobowiązany jest do posiadania i okazywania Zamawiającemu, na każde jego żądanie:
· dokument potwierdzający, że Wykonawca wdrożył i stosuje system zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym żywności HACAP;
· decyzję właściwego Powiatowego Inspektora Sanitarnego na prowadzenie działalności gastronomicznej i cateringowej dla kuchni, o której mowa w ust. 3 niniejszego paragrafu;
· umowę na odbiór i utylizację odpadów pokonsumpcyjnych;
· protokół z ostatniej przeprowadzonej przez Państwową Inspekcję Sanitarną kontroli pomieszczeń kuchni.
10.  Zgodnie z ofertą Wykonawca:
· powierzy podwykonawcy: …............................................, następującą część zamówienia w zakresie: ….......................................................; zgodnie z umową zawartą na piśmie przez Wykonawcę z podwykonawcą, której kopia została przedłożona Zamawiającemu.
· nie powierzy żadnej części zamówienia podwykonawcom.
§ 2. SPOSÓB REALIZACJI UMOWY
1. Przygotowywanie posiłków odbywać się będzie z uwzględnieniem diet stosowanych w Szpitalu, których nomenklatura i charakterystyka znajdują się w załączniku nr 2 do niniejszej umowy.
2. Codzienne posiłki powinny odpowiadać wymogom określonym w załączniku nr 3 do niniejszej umowy.
3. Wykonawca zobowiązany będzie do przestrzegania zalecanych norm oraz dziennej racji pokarmowej obliczonych dla pacjentów szpitala.
4. Szpital wymaga podawania posiłków w następujących dziennych racjach pokarmowych według podanych grup produktów:
	Grupa produktów
	Ilość w gramach

	I. Pieczywo pszenne, żytnie, razowe
   mąka , makarony
   kasze, ryż, płatki śniadaniowe
	120
35
30

	II. Ziemniaki
	300

	III. Warzywa
      Owoce
	400
300

	IV Mleko
     ser twarogowy
     ser podpuszczkowy
	500
45
20

	V. Mięso, drób ( bez kości)
     wędliny
     ryby
     jaja
	100
50
20
1/3szt

	VI. Tłuszcze
      masło
      tłuszcze roślinne
	20
20

	VII Cukier i słodycze
	65


4. Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania i dostarczania posiłków o poniższej wartości odżywczej :
	Energia i składniki odżywcze
	Jednostka
	Wartość

	Energia
	kcal
	1900 - 2200

	Białko
	gram
	70 - 80

	Tłuszcz
	gram
	60 - 70

	Węglowodany
	gram
	270 - 350

	Błonnik
	gram
	25 - 30

	Wapń
	mg
	960-1000

	Żelazo
	mg
	12 - 15

	Ekw. retinolu
	ug
	1341

	Wit B1
	mg
	1.1

	Wit B2
	mg
	2,1

	Wit C
	mg
	80


5. Zamawiający wymaga przygotowanie gotowych kanapek ( pieczywo posmarowane i obłożone wędliną lub serem lub innym dodatkiem białkowym) dla pacjentów w Zakładzie Opiekuńczo  -Leczniczym.
6. Wykonawca zobowiązany będzie do przestrzegania zalecanych norm oraz dziennej racji pokarmowej obliczonych dla pacjentów szpitala.
7. Podstawą do sporządzenia przez Wykonawcę całodziennych posiłków dla pacjentów będą składane zapotrzebowania przez poszczególne oddziały drogą elektroniczną na adres e-mail: …................... . Wykonawca zobowiązany jest do odbierania zamówień zgodnie ilością pacjentów i nomenklaturą obowiązującą w Szpitalu Powiatowym  i Zakładzie Opiekuńczo –Leczniczym w Rawiczu.
8. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany ilości zamawianych diet i ich modyfikacji w dniu realizacji posiłków. Zmiany i modyfikacja diet będą zgłaszane drogą elektroniczną na adres e-mail: ….................. do godziny :
· Śniadania do …….
· Obiady do ……
· Kolacje do …..
10. Wykonawca zobowiązany jest do prowadzenia ewidencji wydawanych posiłków z podziałem na oddziały, każdorazowo potwierdzone imiennie przez osoby odbierające posiłki.
11. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków zgodnie z jadłospisem dekadowym ułożonym przez dietetyka Wykonawcy i zatwierdzonym przez dietetyka Zamawiającego. W jadłospisie dekadowym nie może powtórzyć się ta sama potrwa. Zamawiający zastrzega sobie prawo do modyfikacji jadłospisu dekadowego, jeżeli nie będzie on zgadzał się z dzienną racją pokarmową oraz z wymogami określonymi w niniejszej umowie.
12. Na podstawie jadłospisu dekadowego Wykonawca sporządza całodzienny jadłospis z wyszczególnieniem poszczególnych diet (zgodnie z zapotrzebowaniem). Jadłospis musi być sporządzony z jednodniowym wyprzedzeniem i zaakceptowany przez dietetyka Zamawiającego. Całodzienny jadłospis musi zawierać produkty z każdej grupy produktów, określonej przez Zamawiającego w niniejszym paragrafie.
13. Jadłospis musi zawierać: tytuł; datę utworzenia; poszczególne diety (nazewnictwo zgodne z obowiązującą nomenklaturą); rodzaj posiłku z wyszczególnieniem dań; gramaturę wszystkich produktów; podpis osoby sporządzającej; podpis szefa kuchni oraz podpis osoby zatwierdzającej.
§ 3.
1. Wykonawca na własny koszt i ryzyko, we własnym zakresie, zaopatruje się w surowce i materiały niezbędne do realizacji przedmiotu umowy.
2. Wykonawca zobowiązany będzie do transportu posiłków na własny koszt i ryzyko na wszystkie piętra budynku głównego Szpitala oraz na wszystkie piętra budynku Zakładu Opiekuńczo-Leczniczego.
3. Wykonawca zobowiązany jest do przewożenia posiłków środkami transportu wewnętrznymi i zewnętrznymi przystosowanymi do przewozu żywności, posiadającymi pozytywną opinię Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej. Do przewozu posiłków Wykonawca będzie wykorzystywał samochód marki …................. o nr rejestracyjnym ….......................... .
4. Dystrybucja posiłków do łóżka chorego odbywać się będzie w systemie …...................... , zgodnie z wymaganiami Zamawiającego.
5. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenie posiłków w odpowiednio przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczających posiłki przed wylaniem i schłodzeniem, na wózkach dostosowanych do szerokości drzwi windowych i ościeżnic drzwiowych.
6. Wykonawca zapewni  pozostawienie posiłku w pojemnikach jednorazowych, umożliwiających podgrzanie  dań i napoi  dla pacjentów, którzy w okresie dystrybucji  przebywali na badaniach. Pozostawiona dieta musi być podpisana nazwiskiem i numerem sali.
7. Wykonawca dostarczy dla każdego pacjenta naczynia stołowe ( talerz głęboki, płytki, deserowy, kubek ) typu Cambro, oraz jednorazowe sztućce ( łyżka, widelec, nóż).  W przypadku stwierdzenia braków w naczyniach i sztućcach Zamawiający będzie wymagał natychmiastowego uzupełnienia braków na koszt Wykonawcy.
8. Po zakończeniu pory wydawania posiłków Wykonawca odbierze odpady pokonsumpcyjne (zgodnie z wymogami Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej) w zamkniętych oznakowanych pojemnikach . Odbiór resztek pokonsumpcyjnych odbywa się po każdym posiłku. W przypadku zakwestionowania prawidłowości przez Wykonawcę usług żywieniowych na terenie Zamawiającego, przez zewnętrzne służby sanitarne lub inne podmioty posiadające uprawnienia do kontroli oraz nałożenia na Zamawiającego kary finansowej, kara ta zostanie w całości potrącona z wynagrodzenia należnego Wykonawcy.
9. Po skończonej dystrybucji personel Wykonawcy zbiera brudne naczynia i sztućce od pacjentów i cały pomocniczy sprzęt użyty przy porcjowaniu posiłków i zabiera do zmywalni Wykonawcy. Wykonawca winien zebrać brudne naczynia i sztućce maksymalnie w ciągu 1 godziny od spożycia posiłku.
10. Zamawiający wymaga, aby personel Wykonawcy przestrzegał przepisów higieniczno-sanitarnych i porządkowych a także przepisów BHP i p.poż obowiązujących na terenie Szpitala w Rawiczu.
11. Personel Wykonawcy rozdający posiłki na oddziałach winien być wyposażony w :
· jednakowe umundurowanie
· identyfikatory określające : imię i nazwisko, stanowisko i nazwę firmy Wykonawcy.
· okrycia głowy
· jednorazowe rękawiczki
12. Zamawiający wymaga aby osoba transportująca posiłki była ubrana w biały fartuch i posiadała identyfikator określający: imię i nazwisko, stanowisko i nazwę firmy Wykonawcy.
§ 4. KONTROLA ŚWIADCZONYCH USŁUG
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli wykonywania niniejszej umowy w szczególności pod względem sanitarno-epidemiologicznym, w tym do bieżącej kontroli pomieszczeń kuchni I samochodu do transportu posiłków.
2. Wykonawca zobowiązuje się do pobierania i przechowywania przez 72 godziny próbek wszystkich potraw wchodzących w skład każdego posiłku.
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli i oceny jakości usług, w szczególności w zakresie :
· Przestrzegania przepisów norm i zasad sanitarno – epidemiologicznych przy przygotowaniu i dostarczeniu posiłków, myciu i dezynfekcji naczyń kuchennych oraz utylizacji odpadów pokonsumpcyjnych;
· Przestrzegania diet, normatywnych wartości energetycznych, wartości odżywczych i smakowych oraz sezonowości posiłków (według wewnętrznych procedur zamawiającego);
· Przestrzegania harmonogramu wydawania posiłków oraz obowiązków dotyczących jadłospisów. Jadłospis dekadowy wraz z gramaturą oraz obliczoną wartością odżywczą  wszystkich potraw należy przedstawić do akceptacji dietetykowi szpitalnemu
z wyprzedzeniem minimum tygodniowym. Gramaturę oraz wartość odżywczą należy obliczyć na 1 osobę na 1 dzień dla danej diety. Podana  wartość kaloryczna dotyczyć będzie wszystkich diet zamawianych tj. : wartości energetycznej, zawartości białka
( w tym zwierzęcego), zawartości tłuszczu, zawartości węglowodanów, żelaza, wapnia, witamin : A, B1, B2, C.
4. Wykonawca dostarczy do kontroli dziennej racji pokarmowej dziennego  raportu magazynowego.  Protokół będzie sporządzony co miesiąc według wewnętrznych procedur kontroli jakości i dystrybucji posiłków.
5. Zamawiającemu przysługuje prawo do przeprowadzenia kontroli na każdym etapie procesu technologicznego.
6. Kontrolę jakości i ocenę jakości usług z ramienia Zamawiającego będzie dokonywana przez: dietetyka szpitalnego, pielęgniarkę epidemiologiczną oraz przedstawiciela Działu Logistyki.
7. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wykonywania wyrywkowych kontroli okresowych badań czystości mikrobiologicznej naczyń i urządzeń mających kontakt z żywnością, powierzchni roboczych, rąk personelu Wykonawcy. Kosztami powyższych badań obciążony będzie Wykonawca.
8. Zamawiający co najmniej raz na pół  roku może zlecić dokonanie badań kaloryczności posiłków przez Stację Sanitarno – Epidemiologiczną. Kosztami badania obciążony będzie Wykonawca po wykonaniu wskazanego badania.
9. Zamawiający zastrzega sobie prawo zwrotu żywności w przypadku stwierdzenia nieprawidłowości jakościowych. W miejsce zakwestionowanych posiłków Wykonawca zobowiązany jest w ciągu 1 godziny zegarowej do dostarczenia posiłków właściwych.
10. Zamawiający w celu realizacji uprawnień kontrolnych ma prawo wstępu do pomieszczeń, w których Wykonawca przygotowuje i prowadzi dystrybucję posiłków w każdym czasie w trakcie trwania niniejszej umowy a Wykonawca ma obowiązek pomieszczenia te Zamawiającemu udostępnić. Wykonawca ma również w celu realizacji uprawnień kontrolnych udostępnić Zamawiającemu pojazd do przewozu posiłków.
11. W przypadku gdy przeprowadzona przez Zamawiającego kontrola wykaże nieprawidłowości i uchybienia związane z realizacją niniejszej umowy Wykonawca winien je usunąć w terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
12. W przypadku stwierdzenia przez Zamawiającego trzykrotnych uchybień, usterek czy nieprawidłowości w ciągu jednego miesiąca kalendarzowego w zakresie wykonywanych usług Zamawiający ma prawo do obniżenia wynagrodzenia miesięcznego brutto Wykonawcy za ten miesiąc o 10%.
13. W przypadku gdy uchybienia, usterki czy nieprawidłowości w zakresie wykonywanych usług będą powtarzać się przez trzy kolejne miesiące kalendarzowe Zamawiający ma prawo do rozwiązania umowy w trybie natychmiastowym i do obciążenia Wykonawcy ewentualnymi dodatkowymi kosztami usługi zastępczej przez cały okres jej trwania. Usługa zastępcza zostanie zlecona przez Zamawiającego na czas  niezbędny do starannego wyboru nowego docelowego wykonawcy usług zgodnie z procedurą przetargu nieograniczonego.
14. Do nadzoru nad realizacją niniejszej umowy strony wyznaczają następujące osoby:
· ze strony Zamawiającego: Hanna Kiałka ….
· ze strony Wykonawcy: …....
§ 5. WYNAGRODZENIE
1. Szacunkowy koszt świadczonych przez Wykonawcę usług w okresie obowiązywania umowy został ustalony na łączną kwotę ………………………. zł brutto, słownie: ……………………………………………………………………… Kwota zawiera wszystkie elementy związane z realizacją zamówienia.
2. Zamawiający płacił będzie należność za wykonanie usługi określonej w par. 1 umowy w oparciu o wystawione faktury, za okres jednego miesiąca kalendarzowego z zastosowaniem ryczałtowej ceny brutto pomnożonej przez ilość wydanych posiłków, przelewem na konto wskazane w fakturze VAT, w terminie 30 dni, licząc od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury, aż do wyczerpania limitu kwoty określonej w § 5 ust. 1 umowy.
3. Stawka żywieniowa uzależniona jest od rodzaju wydanego posiłku.
4. Wykonawca gwarantuje stałość cen usługi przez cały okres trwania umowy.
5. Wynagrodzenie Wykonawcy określone w ust. 1 i 2 obejmuje wszelkie koszty i obciążenia związane ze świadczeniem usług stanowiących przedmiot niniejszej umowy, w tym uwzględniać koszty utworzenia rezerw posiłków i sporządzania posiłków świątecznych.
6. Podstawą zapłaty należności określonej w ust. 2 będzie faktura wystawiona przez Wykonawcę wraz z załączonym do niej zbiorczym, zatwierdzonym przez przedstawiciela Zamawiającego, zestawieniem, którego wzór stanowi załącznik nr 4 do niniejszej umowy.
7. Należność będzie przekazywana na konto Wykonawcy wskazane na fakturze. Za dzień zapłaty uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
8. Zamawiający zastrzega sobie prawo do odstąpienia od realizacji części zamówienia, zależnie do bieżących potrzeb Zamawiającego.
9. Wykonawca nie może bez zgody Zamawiającego dokonać przelewu wierzytelności wynikających z niniejszej umowy, a także dokonać cesji w formie umowy poręczenia, czy wstąpienia w prawa zaspokojonego wierzyciela w trybie art. 518 k.c.
10. Wykonawca nie może przenieść na osobę trzecią wierzytelności wynikających z niniejszej umowy bez zachowania procedur wynikających z ustawy z dn. 15.04.2011r. o działalności leczniczej (Dz. U. 112/11 poz. 654 ze zm.).
11. Wykonawca zobowiązuje się do niedokonywania przekazu świadczenia Odbiorcy (w rozumieniu art. 9211-9215 KC), w całości lub w części, należnego na podstawie niniejszej umowy. W razie niewywiązania się z niniejszego zobowiązania, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości wartości przekazanego świadczenia.
12. Wykonawca zobowiązuje się do niezawierania umowy poręczenia przez osoby trzecie za długi Zamawiającego należne na podstawie niniejszej umowy (w rozumieniu art. 876-887 KC).
13. W razie niewywiązania się Wykonawcy z zobowiązań określonych w niniejszym paragrafie umowy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości wartości świadczenia, które stanowiło przedmiot w/w cesji, przelewu, poręczenia.
§ 6. ODPOWIEDZIALNOŚĆ
1. Wykonawca ponosi pełną i wyłączną odpowiedzialność przed Zamawiającym jak i osobami trzecimi za szkody im wyrządzone w związku z nieprzestrzeganiem reżimu sanitarnego w ramach świadczonej w oparciu o niniejszą umowę usługi żywienia.
2. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność prawną i materialną za należyte wykonanie usługi przed uprawnionymi organami kontroli zewnętrznej oraz przed Zamawiającym w okresie trwania umowy.
3. Wykonawca zapewnia, iż kuchnia, w której będzie świadczył usługę w celu zapewnienia ciągłości świadczenia usług powinien dysponować alternatywnymi rozwiązaniami zapewniającymi nieprzerwalne świadczenie usług będące przedmiotem niniejszej umowy.
4. Wykonawca przez cały okres trwania umowy jest zobowiązany posiadać aktualną polisę od odpowiedzialności cywilnej w zakresie wykonywanej działalności gospodarczej związanej z przedmiotem zamówienia na sumę stanowiącą równowartość kwoty co najmniej 500.000,00 PLN i przedkładać jej kopię Zamawiającemu na jego każdorazowe wezwanie pod rygorem prawa Zamawiającego do jednostronnego odstąpienia od umowy z winy Wykonawcy.
§ 7. TERMIN UMOWY
1. Umowa zostaje zawarta na okres od ….....................2017r. do …................... 2018r.
2. Świadczenie usług objętych niniejszą umową Wykonawca rozpocznie w dniu …......................, rozpoczynając od dystrybucji śniadania.
§ 8. KARY UMOWNE.
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne w wysokości:
a. 15 % ceny brutto wymienionej w § 5 ust.1 umowy w przypadku jednostronnego odstąpienia od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy,
b. 500,00 złotych za każdy stwierdzony przez Zamawiającego przypadek naruszenia norm jakościowych lub uszczuplenia racji żywieniowych,
c. 500,00 złotych za każde stwierdzone przez Zamawiającego lub organ kontroli zewnętrznej uchybienie w utrzymaniu higieny w związku ze świadczeniem usługi objętej niniejszą umową.
2. Zamawiający zapłaci Wykonawcy karę umowną w wysokości:
a. 15 % ceny brutto wymienionej w § 5 ust.1 umowy w przypadku jednostronnego odstąpienia od umowy z wyłącznej winy  Zamawiającego.
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo dochodzenia na zasadach ogólnych odszkodowania przewyższającego zastrzeżone kary umowne.
4. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych i odszkodowania z przysługującego mu w ramach niniejszej umowy wynagrodzenia przez Zamawiającego.
§ 9.
1. Umowa może zostać rozwiązana za porozumieniem obu stron z zachowaniem 1 miesięcznego okresu wypowiedzenia, ze skutkiem na koniec miesiąca kalendarzowego.
2. Jeżeli Wykonawca dopuści się opóźnień w przystąpieniu do wykonywania czynności wymienionych w niniejszej umowie Zamawiający wezwie Wykonawcę do natychmiastowego wykonania w/w czynności.
3. W przypadku rażącego naruszenia warunków umowy Zamawiający zastrzega sobie możliwość jednostronnego rozwiązania umowy w trybie natychmiastowym z winy Wykonawcy.
4. Zamawiający może rozwiązać umowę w trybie natychmiastowym jeżeli nastąpiła upadłość Wykonawcy lub Wykonawca przystąpił do likwidacji swojej firmy, z wyjątkiem likwidacji przeprowadzanej w celu przekształcenia.
§ 10 ZMIANA TREŚCI UMOWY
1. Zmiana umowy wymaga zgody obu stron umowy oraz formy pisemnej (w postaci zawarcia aneksu do umowy) pod rygorem nieważności, z zastrzeżeniem art. 144 ustawy.
2. Dopuszcza się zmiany umowy polegające na:
· zmiana danych Wykonawcy lub Zamawiającego bez zmiany samych stron umowy (zmiana siedziby, adresu, nazwy, numeru rachunku bankowego, osób reprezentujących strony umowy) w przypadku zaistnienia wymienionych wyżej zmian po stronie stron umowy;
· zmiana wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku urzędowej zmiany stawki podatku VAT; Gdzie zmianie ulega kwota brutto wynagrodzenia Wykonawcy proporcjonalnie do zmiany stawki podatku VAT, a kwota netto pozostaje niezmieniona.
· obniżenie wynagrodzenia Wykonawcy w przypadku obniżenia przez Wykonawcę ceny jednostkowej osobodnia poprzez złożenie Zamawiającemu pisemnego oświadczenia/wniosku z proponowaną zmianą wynagrodzenia. Zmiana wynagrodzenia w takim wypadku nie zmienia zakresu świadczenia przedmiotu umowy przez Wykonawcę;
· zmianie, w przypadku awarii lub trwałego uszkodzenia, po podpisaniu stosownego aneksu do umowy samochodów wykazanych w załączniku nr ... do umowy,
· zmianie postanowień umowy w przypadku zaistnienia okoliczności tzw. „siły wyższej” tj. wydarzeń i okoliczności nadzwyczajnych, nieprzewidywalnych, niezależnych od dobrej woli i intencji którejkolwiek ze stron umowy, które uniemożliwiają jednej ze stron wywiązanie się z postanowień zawartej umowy lub powodują rażącą stratę dla którejkolwiek ze stron umowy. W przypadku, gdy którakolwiek ze stron nie jest w stanie wywiązać się ze swych zobowiązań umownych w związku z okolicznościami „siły wyższej” – druga strona powinna być poinformowana na piśmie, w terminie do 7 dni od momentu zaistnienia tych okoliczności, pod rygorem rozwiązania umowy w trybie natychmiastowym. Gdy okoliczności „siły wyższej” uniemożliwiają jednej ze stron umowy wywiązanie się ze swych zobowiązań umownych przez okres dłuższy niż 2 miesiące, strony umowy mogą rozwiązać umowę w całości lub w części bez odszkodowania. W takim przypadku rozwiązania umowy, jej wykonanie i końcowe rozliczenie powinno być uzgodnione przez obie strony umowy.
3. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany umowy, z zastrzeżeniem art. 140 ust. 1 i 3 ustawy Pzp, w przypadku zmiany w obowiązujących przepisach prawa mających wpływ na przedmiot i warunki umowy oraz zmiany sytuacji prawnej lub faktycznej Wykonawcy i/lub Zamawiającego skutkującej nie możliwością realizacji przedmiotu zamówienia.
4. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany umowy, z zastrzeżeniem art. 140 ust. 1 i 3 ustawy Pzp, w przypadku powstania nadzwyczajnych okoliczności (nie będących „siłą wyższą”), grożących rażącą stratą, których strony nie przewidziały przy zawarciu umowy;
§ 11 POSTANOWIENIA KOŃCOWE .
1. Wykonawca zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy i nie ujawniania osobom trzecim wszelkich informacji do których uzyskał dostęp w związku z wykonaniem umowy, zarówno w trakcie trwania, jak i po jej wygaśnięciu lub rozwiązaniu.
2. Wykonawca oświadcza, że wyraża zgodę na przetwarzanie swoich danych osobowych zgodnie z Ustawą z dnia 29.08.1997r. o ochronie danych osobowych (Dz.U. z 2002r., nr 101, poz. 926 z późn. zm.).
3. Jakiekolwiek zmiany lub uzupełnienia niniejszej umowy wymagają uprzedniego uzgodnienia przez strony i zachowania formy pisemnej (aneks) pod rygorem nieważności, z zastrzeżeniem postanowień ust. 2 niniejszego paragrafu.
· W sprawach nieuregulowanych umową zastosowanie mają odpowiednie przepisy Kodeksu cywilnego oraz przepisy ustawy o zamówieniach publicznych.
4. Spory wynikające z umowy rozpatrywać będzie sąd powszechny właściwy dla siedziby Zamawiającego.
5. Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.
6. Integralną częścią umowy jest oferta Wykonawcy sporządzona i złożona w postępowaniu przetargowym.
7. Załączniki do niniejszej umowy stanowią:
Nr 1 – Oferta
Nr 2 – Nomenklatura diet i dodatków, charakterystyka diet
Nr 3 – Wymogi dot. żywienia pacjentów
Nr 4 – Zbiorcze zestawienie
   WYKONAWCA                                                         
      ZAMAWIAJĄCY
Załącznik nr 2 do umowy
do umowy nr …..............
NOMENKLATURA DIET I DODATKÓW
STOSOWANYCH W SZPITALU POWIATOWYM W RAWICZU SP. Z O.O.
I JEJ CHARAKTERYSTYKA
	Numer diety
	Nazwa diety
	Ilość posiłków
	Dzienna liczba pacjentów
( średnio)
	Wymagana
Stawka żywieniowa

	01
	podstawowa
	4
	26
	100% stawki żywieniowej

	01a
	Podstawowa papkowata
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	01b
	podstawowa alergiczna
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	01c
	Podstawowa bogato błonnikowa
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	02
	Łatwostrawna
	4
	13
	100% stawki żywieniowej

	02a
	Łatwostrawna z ograniczeniem soli
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	02b
	Łatwostrawna z ogr. tłuszczu i błonnika
	4
	6
	100% stawki żywieniowej

	02c
	Łatwostrawna z ogr. substancji obudzających wydzielanie soku żołądkowego
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	02d
	Łatwostrawna papkowata 1/2porcji
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	03
	Bogato białkowa
	4
	4
	100% stawki żywieniowej

	04
	Niskobiałkowa
	4
	
	100%stawki żywieniowej

	05
	Papkowata
	4
	21
	100%stawki żywieniowej

	05a
	Płynna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	05b
	Sonda (W3)
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	05c
	Płynna bezmleczna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	06
	Ubogoenergetyczna (1200 - 1500 kcal)
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	07
	Dializacyjna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	08
	Ubogo węglowodanowa
	4
	29
	100% stawki żywieniowej

	08a
	Ubogowęglowodanowa z ogr. Kaloryczności( 1500 kcal)
	4
	
	50 % stawki żywieniowej

	08b
	Ubogowęglowodanowa dializacyjna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	08c
	Ubogowęglowodanowa z ogr. soli
	4
	
	100 % stawki żywieniowej

	08d
	Ubogowęglowodanowa papkowata
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	08e
	Ubogo węglowodanowa płynna
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	08f
	Ubogowęglowodanowa z ogr. błonnika
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	08g
	Ubogoweglowodanowa insulino zależna
	5
	
	100% stawki żywieniowej

	08h
	Ubogowęglowodanowa bezmleczna
	4
	
	100%stawki żywieniowej

	08i
	Ubogowęglowodanowa insulinozalezna papkowata
	5
	
	100%stawki żywieniowej

	09
	Wysokokaloryczna
	5
	
	100% stawki żywieniowej

	09a
	Wysokokaloryczna papkowata
	5
	
	100% stawki żywieniowej

	09b
	Kleikowo – owocowa
	4
	
	50% stawki żywieniowej

	10
	Bezglutenowa
	4
	
	100% stawki żywieniowej

	11a
	Żywienie dojelitowe
	0
	
	

	11b
	Żywienie pozajelitowe
	0
	
	

	12
	Indywidualna
	4
	
	W zależności od zlecenia lekarskiego.

	13
	Ścisła
	0
	
	

	
	Kisiel porcja (200ml)
	4
	
	

	
	Kleik opakowanie
	
	
	

	
	Kleik porcja (200ml)
	4
	
	

	
	Sól (kg)
	
	
	

	
	Suchary (opakowanie)
	
	
	

	
	Herbata (opakowanie)
	
	
	

	
	Cukier (kg)
	
	
	


CHARAKTERYSTYKA POSZCZEGÓLNYCH DIET
	Nazwa diety
	Charakterystyka

	Podstawowa
	Stosowana u pacjentów nie wymagających żywienia specjalistycznego. Wartość odżywcza oraz dzienna racja pokarmowa diety musi być zgodna z normami szpitalnymi. Dieta podstawowa papkowata – modyfikowana dieta podstawowa co do konsystencji. Dieta podstawowa alergiczna – dieta podstawowa z wyłączeniem produktów wywołujących alergie. Podstawowa bogato błonnikowa  - dieta podstawowa ze zwiększoną ilością błonnika powyżej 30g / dobę.

	Łatwostrawna
Łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu i błonnika
	Powinna pokryć zapotrzebowanie energetyczne jak w diecie podstawowej. Modyfikacji podlega dobór produktów ( łatwostrawnych) oraz  technika sporządzenia. Dopuszczalne jest : gotowanie na parze, gotowanie tradycyjne, duszenie bez tłuszczu. Zawartość błonnika do 28g.
Modyfikacja diety łatwostrawnej z ograniczeniem tłuszczu poniżej 50g, oraz cholesterolu. Dobór produktów zgodna z zaleceniami Polskiego Towarzystwa Dietetycznego.

	Papkowata
	Wartość energetyczna oraz dobór składników są takie same jak w diecie łatwostrawnej. Modyfikacji podlega tylko konsystencja – forma papkowata.

	Bogatobiałkowa
	Modyfikacja diety łatwostrawnej polega na zwiększeniu ilości białka powyżej 80g – 100g/ ( w tym 50% białka zwierzęcego) dobę. Wartość odżywcza tak jak w diecie łatwostrawnej.

	Niskobiałkowa
	Dieta ustalana indywidualnie. Zapotrzebowanie energetyczne wynosi tak jak w diecie łatwostrawnej.  Może być indywidualnie zlecona dieta ziemniaczana. Zawartość białka poniżej 40g / dobę

	Płynna
	Wszystkie posiłki w diecie mają konsystencję płynną. Pokarmy po ugotowaniu są przecierane i miksowane. Zapotrzebowanie energetyczne wynosi 2000 kcal. Wymagane jest podawanie posiłków o następującym składzie :
Mleczny : mleko 2% 300g
· Ryż : 40g
· Olej słoneczny 10g
· Cukier 20g
· Mleko w proszku 20g
Mięsny :
· Mięso z kurczaka 80g
· Marchew 40g
· Pietruszka korzeń 15g
· Seler 15g
· Kasza jęczmienna 40g
· Ziemniaki 50g
· Śmietana 18% 20g
· Olej rzepakowy 10g
· Cukier 10g
Mleczny z jajkiem i sokiem jabłkowym lub pomarańczowym :
· Mleko 2% 300ml
· Kasza kukurydziana 40g
· Żółtko jaja 15g
· Cukier 20g
· Owoce 250g
· Masło 10g
· Mleko w proszku 20g
W przypadku diety płynnej bezmlecznej należy podawać posiłek  mięsny.

	Sonda (W3)
	Dieta płynna oparta na składnikach naturalnych  o ściśle określonym składzie na 100ml  :
Mleko w proszku ( bebiko 2R – bez gotowania) – 12,3g; kaszka manna -  3,3g; filet z kurczaka – 8,3g; olej -  5,0g; miód – 20g; sok bobofrut – 23,3g

	Ubogoenergetyczna
	Wartość energetyczna diety : 1200 – 1500 kcal/dobę. Produkty zalecane zgodnie z wymogami Polskiego Towarzystwa Dietetycznego : produkty zbożowe ciemne, bogatobłonnikowa

	Wysokokaloryczna
	Zapotrzebowanie energetyczne powyżej zakładanej normy. Na zlecenie lekarza może być zwiększona ilość posiłków powyżej 5.
Dieta wysokokaloryczna papkowata – zalecenia j.w. Modyfikacja dotyczy konsystencji

	Kleikowo – owocowa
	Przez 1-3 dni podstawowym składnikiem jest kleik ryżowy, suchary rozmoczone w gorzkiej herbacie. Później dieta zostaje rozszerzona o niewielkie ilości chudego mleka, twarożku, ziemniaków, marchwi, masła, dodatek soli i cukru, jabłka przetarte.

	Bezglutenowa
	Z diety wykluczyć należy wszystkie produkty zawierające gluten. Dieta wymaga zakupu produktów bezglutenowych. Zapotrzebowanie energetyczne zgodnie z przyjętą normą.

	Ubogowęglowodanowa.
	Dieta z wykluczeniem  cukrów prostych, a zwiększeniem węglowodanów złożonych. Zawartość pozostałych składników odżywczych według przyjętej normy. Dieta ubogoweglowodanowa insulinozależna wymaga podawania 5 posiłków. Posiłki wymagające słodzenia powinny być słodzone sztucznym środkiem słodzącym .

	Indywidualna.
	Wszystkie pozostałe zlecenia lekarskie , które nie są ujęte w nomenklaturze diet szpitala.( np. dieta wegańska, wegetariańska itp.)


Załącznik nr 3 do umowy
do umowy nr …..............
WYMOGI DOTYCZĄCE PRZYGOTOWYWANIA POSIŁKÓW
DLA PACJENTÓW SZPITALA POWIATOWEGO W RAWICZU
1. Temperatura podawanych posiłków : zupy -750C , II dania -63 0C , surówki inne potrawy serwowane na zimno – poniżej 40C ,Gorące napoje – 800C .( Zgodnie z GMP i GHP).
2. Śniadania : codziennie zupa mleczna z : płatkami, makaronem, ryżem, kaszką w ilości 350g;
Pieczywo mieszane w ilości 120g,( pieczywo razowe, żytnie pszenne 1 raz w tygodniu  bułka – dla wszystkich diet) masło 82% tłuszczu w ilości 20g, sery twarogowe półtłuste lub tłuste w ilości nie mniejszej niż 50g, wędliny nie mniej niż 30g( gatunek I), wędliny grzane  80 -100g,ser żółty powinien zawierać powyżej 45% tłuszczu,  miód, dżem, pasty nie mniej niż 70g, napój do śniadania nie mniej 250ml, 1 raz w tygodniu napojem powinno być kakao. W pozostałe dni napojem powinna być kawa zbożowa z mlekiem.  Mleko używane do zupy mlecznej nie może być zagęszczane  i ulepszane żadnymi dodatkami mającymi wpływ na kolor i konsystencję zupy.
Na oddziale dziecięcym należy podać mleko z kulkami czekoladowymi lub płatkami kukurydzianymi.
3.  Obiady : zupy nie mniej niż 300ml, porcja mięsa w drugim daniu 2 razy w tygodniu ( czwartek i niedziela) w całym jednolitym kawałku, bez kości po obróbce termicznej w ilości 100g. Raz w tygodniu ryba musi być podawana w całym kawałku typu filet: z dorsza, miruny lub inny gatunek ryby dopuszczony do żywienia w poszczególnych dietach specjalistycznych (nie może być podawana tilapia i panga ). Na oddziale dziecięcym -  ryba w postaci figurek rybnych ( ryba I gatunku). Po obróbce termicznej porcja ryby na talerzu pacjenta powinna wynosić 100g. Raz w tygodniu dopuszcza się podawanie obiadu bezmięsnego. Porcja posiłku obiadowego bezmięsnego nie może być mniejsza niż 350 g na talerzu pacjenta. Łączna ilość warzyw w II daniu powinna wynosić 150g (w tym codziennie porcja surówki i warzyw gotowanych).
Zleceniodawca wymaga podawania marchwi w postaci gotowanej i surówki tylko raz w tygodniu dla diety podstawowej . Do obiadu wymagane jest podawanie kompotu z owocami w ilości 250 ml. W przypadku podawania dań półmięsnych ( kotlety mielone, pulpety) porcja nie może być mniejsza niż 90g, i zawartość mięsa w porcji  nie może być mniejsza niż 60% porcji . Porcja mięsa z kością powinna wynosić około 200g.
4. Podwieczorki : dostosowane do  rodzaju diety : dla diabetyków – produkty nie słodzone cukrem typu : jogurty naturalne, kefiry, soki pomidorowe lub owoce sezonowe. W pozostałych dietach należy podawać produkty takie jak : jogurty, serki waniliowe, owoce, galaretki , ciasto  minimum-150g,soki ( 250ml) i owoce zgodnie z dzienną racją pokarmową oraz rodzajem diety.
5. Kolacje : pieczywo mieszane 120g, masło – mix śmietankowy o obniżonej zawartość tłuszczu w ilości 20g, dodatki do pieczywa w ilości takiej samej, jak w śniadaniu. W pastach rybnych  - zawartość dozwolonej ryby powinna stanowić 50% całej porcji( wykluczone podawanie w  pastach rybnych  pangii lub tilapii). Jeśli w śniadaniu będzie zaplanowana wędlina to kolacja powinna zawierać inny rodzaj dodatku pochodzenia białkowego. Raz w tygodniu kolację należy podawać na ciepło (w okresie od 01 października do 30 czerwca). Jej porcja nie może być mniejsza niż 350 g.( pierogi, gołąbki itp.). Jako napój gorący należy podawać herbatę z cukrem i z cytryną (dla diety ubogowęglowodanowej - bez cukru lub słodzone sztucznym środkiem słodzącym)
6. Dodatkowe kolacje ( w przypadku diety wysokokalorycznej, insulinozależnej ) : pieczywo mieszane 60g, masło mix śmietankowy 15g i dodatek w postaci wędliny gatunku I (30g), sera twarogowego (30g) lub inny dodatek białkowy.
7. W posiłkach : śniadaniowym i kolacyjnym oprócz podstawowych składników muszą znajdować się dodatkowo warzywa ( ogórki kiszone, konserwowe, zielone, papryka świeża, konserwowa – uwzględniając sezonowość). Nie mogą to być elementy dekoracyjne w postaci : zielonej pietruszki, koperku, szczypiorku, czy smakowe typu : keczup, musztarda, chrzan itp.
8. W przypadku serwowania w jadłospisach jaj, należy przyjąć jajko klasy L w ilości 2 szt dla jednej osoby.
9. Zmawiający wymaga od wykonawcy by w okresie Świąt Bożego Narodzenia, Wielkanocy przygotował posiłki o charakterze świątecznym z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.
Załącznik nr 4 do umowy
do umowy nr …..............
ZBIORCZE ZESTAWIENIE ZAMÓWIONYCH POSIŁKÓW
	Nazwa Oddziału
	Śniadanie
	Śniadanie (diety ze stawką żywieniową 50%)
	Obiad
	Obiad (diety ze stawką żywieniową 50%)
	Podwieczorek
	Podwieczorek (diety ze stawką żywieniową 50%)
	Kolacja
	Kolacja (diety ze stawką żywieniową 50%)
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